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Schweizer Qualität seit 1913

​
​

Klares Bekenntnis zum Schweizer 
Produktionsstandort 
V-ZUG entwickelt und produziert die meisten 
ihrer Produkte in der Schweiz. Wir haben uns 
bewusst dafür entschieden, unserem langjährigen 
Produktionsstandort in der Schweiz treu zu 
bleiben. Um optimal für die Zukunft gerüstet zu 
sein, sind wir Teil eines visionären Projekts für die 
urbane Produktion: dem Tech Cluster Zug. Da wir 
unermüdlich nach einer hochmodernen Produktion 
und einer Verbesserung unserer industriellen 
Ökobilanz streben, haben wir nicht nur unsere 
eigene vertikale Fabrik, sondern sogar einen Multi-
Energy-Hub errichtet.

​
​

Innovationen mit Bedeutung
Unser Ziel ist es, Lösungen zu finden, die die 
alltäglichen Arbeiten im Haushalt unserer 
Kund:innen erleichtern und für perfekte 
Ergebnisse sorgen. Wir sind für innovative 
Produkte bekannt. Dabei legen wir grossen Wert 
auf deren Benutzerfreundlichkeit, Langlebigkeit, 
Zuverlässigkeit, Leistung und Energieeffizienz. 
Dank der Nähe zu unseren Kund:innen können 
wir die richtigen Programme und Funktionen 
entwickeln, um perfekte Ergebnisse zu erzielen.

​
​

​
​

Wir sind überzeugt, dass Zeit ein wertvolles Gut ist. Deshalb sollte sich jeder und jede auf 
das konzentrieren können, was wirklich zählt – teilen, gastfreundlich sein und das Leben 
geniessen. Mit Leidenschaft und Engagement arbeiten wir täglich daran, Leichtigkeit ins 
Zuhause und Kreativität in die Küchen unserer Kund:innen zu bringen.
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Nachhaltige Zukunft

Unsere Nachhaltigkeitsstrategie
Wir verstehen Nachhaltigkeit als ein ganzheitliches 
Konzept, das unsere gesamte Wertschöpfungskette 
umfasst – ökologisch, sozial und unternehmerisch. 
Verantwortungsbewusstes Wirtschaften ist für uns 
keine Modeerscheinung. Vielmehr dient es uns in 
unseren täglichen Entscheidungsfindungen und 
Arbeiten.

Produkte und Services für eine zukunftsfähige 
Gesellschaft
Wir übernehmen die Verantwortung für unsere 
Produkte während ihrer gesamten Lebensdauer: 
von der verantwortungsvollen Produktion über die 
Aufklärung der Verbraucher:innen bezüglich ihrer 
effizienten Nutzung bis zur Reparatur und zum 
Recycling. Wir streben danach, Abfälle auf Schritt 
und Tritt zu minimieren. Unser Ziel lautet, Produkte 
zu schaffen und sie am Ende ihres Lebenszyklus 
wiederzuverwerten, damit wir so wenig neue 
Ressourcen wie möglich verbrauchen.

Verantwortungsvolle Produktion
Wir beziehen einen immer grösseren Anteil 
unserer Energie aus erneuerbaren Quellen, 
investieren in neue, effizientere Produktionsanlagen 
und Gebäude, und unser Aufforstungsprogramm 
V-Forest kompensiert alle verbleibenden CO2-
Emissionen, welche durch die Produktion entstehen.

V-ZUG Product as a Service
Bei V-ZUG Product as a Service bleiben wir 
Eigentümerin der zur Verfügung gestellten 
Geräte. Nach Ablauf des Vertrags holen wir 
diese zurück, mit dem Ziel, die Kreislauffähigkeit 
der Ressourcen zu verbessern, indem wir die 
Geräte oder Teile davon so lange wie möglich in 
geschlossenen Kreisläufen nutzen. Dies hilft uns, 
eine lange Produktlebensdauer zu gewährleisten 
und die Wiederverwendung der Geräte oder 
Komponenten sicherzustellen. Mit V-ZUG Product 
as a Service stellen wir Immobilieninvestor:innen 
sowie Eigentümer:innen eine individuelle 
Haushaltsgerätelösung nach Mass zur Verfügung. 
Die festen Raten beinhalten Beratung, Installation 
und Support während der Laufzeit sowie die 
Rücknahme der Geräte.

​
​

​
​

Wir sehen Nachhaltigkeit als treibende Kraft bei der Entwicklung unserer Produkte, der 
von uns angebotenen Dienstleistungen, der Art und Weise, wie wir produzieren und zu 
einer zukunftsfähigen Gesellschaft beitragen.
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Beratung vor dem Kauf

​
​

Individuelle Beratung
Die Auswahl des richtigen Produkts für den 
Haushalt ist nicht immer einfach. Unser 
Beratungsteam unterstützt dabei, das richtige 
Gerät für die Bedürfnisse unserer Kund:innen zu 
finden – sei es an einem unserer V-ZUG Standorte 
oder per Videoanruf.

Kochvorführung vor dem Kauf
Entdecken & Geniessen – eine Erlebnisreise für 
Interessenten. V-ZUG nimmt die Teilnehmenden 
mit auf eine genussvolle Reise, demonstriert 
zentrale Funktionen und Anwendungsmöglichkeiten 
von Küchen- und Waschraumgeräten und 
beantwortet konkrete Fragen – begleitet von einem 
kleinen Menü.

Ausstellungen in Ihrer Nähe
In den ZUGORAMAs oder V-ZUG Studios können 
Besucher:innen in die inspirierende Welt von 
V-ZUG eintauchen, die Geräte live erleben und 
sich von Expert:innen individuell beraten lassen.

Persönliche Einbauplanung
V-ZUG unterstützt Kund:innen kostenlos bei der 
Auswahl eines passenden Geräts – individuell 
abgestimmt auf bauliche Gegebenheiten, 
aktuelle Bedürfnisse und moderne 
Energieeffizienzstandards. Ob ein Gerät ersetzt 
werden muss oder eine neue Lösung gesucht 
wird: Die persönliche Beratung durch eine V-ZUG 
Fachperson erleichtert die Planung und sorgt für 
eine reibungslose Umsetzung.

​
​

Unsere Fachberater:innen unterstützen bei der Auswahl der passenden Geräte – vor Ort 
in unseren Ausstellungen, online oder direkt zu Hause. Die Beratung orientiert sich an den 
jeweiligen Anforderungen und schafft die Grundlage für eine optimale Nutzung der Geräte.

Individuelle Beratung online 
oder vor Ort
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Beratung nach dem Kauf

​
​

How-to-Videos
In unserem Know-how-Bereich auf der Website 
finden Kund:innen zu jeder Produktkategorie 
Erklärvideos, die dabei helfen, das V-ZUG Erlebnis 
zu optimieren.

Persönliche Heimberatung 
Mit unserer persönlichen Heimberatung lassen 
sich die Gerätefunktionen direkt und praxisnah 
bequem bei Ihnen zu Hause erleben. Die Heim
beratung ist beim Kauf eines V6000 Geräts oder 
ab drei Geräten der Excellence Line kostenlos –  
bei anderen Modellen wird eine Pauschale von 
CHF 120 berechnet.

Tipps & Inspiration – Anwendungskurs 
Dieser Kurs bietet Beratung und Inspiration 
für Kund:innen, die einen CombiSteamer 
oder Backofen besitzen. Anhand vielfältiger 
Kochbeispiele werden hilfreiche Tipps und 
Anwendungsmöglichkeiten vermittelt, die den 
sicheren Umgang mit den Geräteeigenschaften im 
Alltag unterstützen. Begleitet wird die Vorführung 
von einem kleinen Menü.

Kochkurse
Das kulinarische Erlebnis steht im Mittelpunkt. 
In kleinen Gruppen werden unter professioneller 
Anleitung vollständige Menüs zubereitet – von 
der Vorspeise bis zum Dessert. Dabei werden 
die vielfältigen Funktionen der V-ZUG Geräte 
praxisnah vorgestellt und direkt angewendet. 
Die Kurse vermitteln fundiertes Wissen über 
Zubereitungstechniken, Garverfahren und die 
optimale Nutzung der Gerätefunktionen.

​
​

Wir begleiten unsere Kund:innen auf jedem Schritt ihrer Reise mit unserer Marke.  
Stets mit dem Ziel, ein aussergewöhnliches Kundenerlebnis zu schaffen.

How-to-Videos:  
Jetzt alles Wissenswerte über  
die Geräte erfahren. 

Umfassendes Kochkursangebot 
entdecken.

Mehr über die  
persönliche Heimberatung.
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Für den besten Service

​
​

Zuverlässiger Service in Ihrer Nähe
Der V-ZUG Service unterstützt zuverlässig bei 
technischen Problemen, Fehlermeldungen 
und Störungen. Dabei steht die Reparatur im 
Vordergrund: 99 % aller defekten Geräte lassen 
sich direkt vor Ort reparieren. Ersatzteile sind 
mindestens 12 Jahre nach Produktionsende 
verfügbar. 

Geräte registrieren 
Durch die Online-Registrierung eines Geräts 
profitieren Kund:innen von einem schnelleren 
und reibungsloseren Serviceablauf. Im Fall einer 
Registrierung innerhalb von zwei Monaten nach 
Inbetriebnahme erhalten Kund:innen zusätzlich zur 
gesetzlichen oder vereinbarten Gewährleistung 
ein weiteres Jahr Garantie gewährt. 

Servicepaket: Bestens abgesichert -  
für heute und in Zukunft
Das V-ZUG Servicepaket bietet langfristigen 
Schutz über die reguläre Garantiezeit hinaus – 
inklusive Reparaturkosten, Original-Ersatzteilen, 
Arbeitszeit und Anfahrt. Durch eine jährliche 
Pauschale bleibt der Schutz auch im Störungsfall 
bestehen und Kund:innen profitieren gleichzeitig 
von weiteren Vergünstigungen. Für die langfristige 
Absicherung bieten wir bereits beim Kauf 
Servicepakete mit 5- oder 10-jähriger Laufzeit zu 
vergünstigten Konditionen an.

​
​

​
​

Wir geben jeden Tag alles, um die Zufriedenheit mit unseren Produkten sicherzustellen und 
den besten Service zu bieten. Mit mehr als 700 Serviceexpert:innen weltweit sind wir in 
allen Phasen ihrer Reise mit V-ZUG für unsere Kund:innen da.

Geräte registrieren und  
von Vorteilen profitieren
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Digitale Produkte

​
​

Digitalisierung – wozu?
Unsere digitalen Produkte werden laufend 
weiterentwickelt, um den Bedürfnissen unserer 
Kund:innen gerecht zu werden – heute wie 
morgen. Digitale Updates ermöglichen es uns, 
neue, noch bessere Funktionen anzubieten, die 
das V-ZUG Erlebnis noch benutzerfreundlicher, 
bequemer und angenehmer gestalten.

V-ZUG App
Mit der V-ZUG App wird das Potenzial der 
vernetzten Geräte optimal ausgeschöpft. 
Benutzer:innen erhalten Statusbenachrichtigungen 
bequem auf ihr Smartphone, und Rezepte lassen 
sich direkt ans Gerät senden. Der in der App 
enthaltene Assistent hilft dabei, die richtigen 
Einstellungen zu finden, um das gewünschte 
Ergebnis zu erzielen.

V-Upgrade
Die V-ZUG Geräte bieten bereits einen 
umfassenden Funktionsumfang für die 
tägliche Nutzung. Mit V-Upgrades lassen sich 
einzelne Geräte gezielt um Spezialfunktionen 
und Programme erweitern – abgestimmt auf 
spezifische Bedürfnisse.

V-ZUG Diagnose
Die V-ZUG Diagnose unterstützt 
Vertriebspartner:innen mit Serviceorganisationen 
bei der schnellen Fehleranalyse und Auswahl 
passender Ersatzteile – basierend auf aktuellen 
Gerätedaten und Erkenntnissen aus Tausenden 
früherer Servicefälle. Das beschleunigt 
Reparaturen und verbessert die Servicequalität. 
Diagnoselizenzen sind digital über das V-ZUG 
Businessportal verfügbar.

​
​

Mit unseren digitalen Produkten wird das V-ZUG Erlebnis auf ein neues Level gehoben. 
Dank hilfreichen Funktionen können Benutzer:innen immer auf die neuesten Technologien 
zugreifen.

Entdecken Sie  
unsere digitalen Produkte

Mit diesem vernetzungsfähigen Gerät von 
den Vorteilen von V-ZUG-Home profitieren.
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Zeitloses Design

​
​

Langlebige Ästhetik
Unsere Geräte stehen für Langlebigkeit. Ihre 
Umgebung ändert sich jedoch mit der Zeit und dem 
Geschmack ihrer Besitzer:innen. Dank unseres 
integrativen Designs wirken unsere Produkte auch 
in einer sich verändernden Umgebung genauso 
elegant und zeitlos wie am ersten Tag.

Unaufdringlich und trotzdem markant
Diverse Designdetails, etwa unsere ruhige 
Ästhetik oder die Verwendung von Spiegelglas in 
verschiedenen Farben, ermöglichen eine nahtlose 
Integration. Trotzdem ist unser Design markant. 
Unsere charakteristischen Merkmale wie der 
CircleSlider oder die Griffe der Excellence Line 
sorgen für eine optimal ausgewogene Präsenz 
zwischen einem integrierten Look und der 
Beständigkeit von hochwertigen und schönen 
Objekten in der Küche.

Intuitive Nutzung
Einfachheit ist schwer zu erreichen. Unser 
elegantes Produktdesign und ein durchdachtes 
Benutzererlebnis sorgen dafür, dass sich unsere 
Geräte äusserst intuitiv bedienen lassen und sich 
bequem in Ihren Alltag integrieren. Die Geräte 
der Excellence Line sind mit dem innovativen 
CircleSlider ausgestattet. Der matte Slider ist 
in das Glas des Touchdisplays eingraviert. Er 
ermöglicht eine präzise Steuerung des Geräts und 
vereint das Beste aus der digitalen Welt mit einer 
herkömmlichen Bedienung.

Elegante Integration
Die Geräte von V-ZUG sind auf ihre wesentlichen 
Elemente ausgelegt und orientieren sich an einer 
möglichst minimalistischen Designphilosophie. Sie 
fügen sich elegant in moderne, offene Küchen ein, 
sorgen für Geräumigkeit und hellen den Raum auf.

​
​

Wir sind der Meinung, dass die Ästhetik eines Produkts genauso langlebig sein sollte 
wie seine Qualität. Unser minimalistisches Design ist zurückhaltend und elegant.  
Das ist Schweizer Qualität.
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Spiegelglas Schwarz Spiegelglas PearlSpiegelglas Platinum

Kreislauffähige Grundsätze

​
​

Mit dem Design fängt alles an
Ein nachhaltiges Produkt beginnt für uns mit 
seinem Design. In diesem frühen Stadium 
können wir seine lebenslange Nachhaltigkeit am 
stärksten beeinflussen. Beim Design unserer 
Geräte achten wir insbesondere auf Langlebigkeit, 
Reparaturfähigkeit und Wiederverwertbarkeit.

Reine Materialien für eine optimale 
Wiederverwertbarkeit
Reine Materialien lassen sich einfacher 
recyceln. Komponenten, die sich einfach 
voneinander trennen lassen, und reine Materialien 
erleichtern die Demontage nach dem Ende der 
Produktlebensdauer und optimieren die Chancen 
für das Recycling von Geräten.

Sorgsam ausgewählte Materialien
Die hochwertige Verarbeitung perfekt aufeinander 
abgestimmter Materialien verspricht Langlebigkeit 
und ein kompromissloses Benutzererlebnis. 
Unsere Produkte bestehen aus Stahl-, Aluminium- 
und Glaselementen, die den Benutzer:innen 
sowohl haptisch als auch ästhetisch jedes Mal 
Freude bereiten.

Ein haptisches Erlebnis
Unsere Geräte werden täglich in Haushalten auf 
der ganzen Welt genutzt. Wir arbeiten täglich 
daran, um jede Interaktion mit unseren Produkten 
so angenehm wie möglich zu gestalten: Sei es 
beim Öffnen einer Tür, beim nahezu geräuschlosen 
Betrieb oder bei der Materialqualität, die man bei 
jeder Berührung spüren kann.

​
​

Unsere Designsprache ist auf das Wesentliche reduziert. Sie macht keine Kompromisse 
bei der Qualität, den verwendeten Materialien und der Nachhaltigkeit. Wir haben die 
Interaktion der Benutzer:innen mit unseren Produkten sorgsam bis ins Detail ausgearbeitet, 
um sie so intuitiv wie möglich zu machen und eine emotionale Verbindung zu unseren 
Produkten zu schaffen.
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Mit Dampf in die Zukunft

​
​

Professionelle Ergebnisse ganz einfach 
zuhause
In unseren Combi-Steamern wird der Dampf 
gleichmässig verteilt. Er kondensiert, wenn er 
auf die Speisen trifft. Dabei überträgt er seine 
Wärmeenergie auf die Lebensmittel, die dadurch 
schonend gegart werden. Vitamine, Mineralstoffe, 
Spurenelemente und Aromen bleiben weitgehend 
erhalten. Dabei behalten die Lebensmittel ihre 
leuchtenden Farben und die Konsistenz ist perfekt. 
Denn sobald die Lebensmittel die Temperatur des 
Dampfes erreicht haben, kondensiert dieser nicht 
mehr an ihnen. Dadurch ist ein Übergaren der 
Speisen praktisch unmöglich.

Für den perfekten Abschluss beim 
Geschirrspülen
Die SteamFinish-Funktion des Geschirrspülers 
nutzt reinen Dampf und sorgt damit für makelloses 
und glänzendes Geschirr. Der Dampf, der am 
Ende des Trocknungsvorgangs erzeugt wird, 
kondensiert auf Gläsern, Besteck und Geschirr 
in Form von hochreinem Wasser, das alle 
Rückstände und Spuren von Reinigungs- und 
Klarspülmitteln entfernt.

Entknitterte Kleidung direkt nach dem Waschen
Die Verwendung von Dampf in der Waschmaschine 
sorgt dafür, dass die Wäsche bereits in der Trommel 
entknittert wird. So sparen Benutzer:innen mit der 
Funktion Dampfglätten viel Zeit und Mühe beim 
Bügeln.

​
​

​
​

Manchmal entstehen die revolutionärsten Technologien aus den einfachsten Dingen, 
zum Beispiel aus Wasser. Oder besser gesagt aus Dampf. Seit mehr als 20 Jahren 
arbeiten wir an der Energie und den Eigenschaften von Dampf.  
Unser Ziel: innovative Methoden zu entwickeln, die das Kochen, Reinigen und Pflegen 
mit Dampf neu definieren – für mehr Komfort, Effizienz und Nachhaltigkeit im Alltag.
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Steamer, Combi-Steamer, 
Combair-Steamer

Mit unseren Steamern erzielen Sie zuhause kulinarische Ergebnisse auf Profi-Niveau. 
Die sanfte Kraft des Dampfes ermöglicht eine präzise Steuerung von Temperatur 
und Feuchtigkeit: Der Eigengeschmack der Speisen wird hervorgehoben und eine 
gleichbleibend hervorragende Textur gewährleistet.

St
ea

m
er
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Innovativ kochen mit Dampf

​
​

Professionelle Ergebnisse ganz einfach zuhause
Professionelle Köch:innen nutzten Dampf 
ursprünglich, um perfekte Texturen zu erzielen 
und dabei den natürlichen Geschmack und die 
natürliche Farbe der Lebensmittel zu erhalten. 
Das ausgewogene Verhältnis aus Feuchtigkeit 
und Temperatur unterstützt die Erhaltung von 
Nährwerten und sensorischen Eigenschaften. 
Deshalb ist Dampf eine sehr präzise und 
sanfte Garmethode, die wir seit über 20 Jahren 
perfektionieren.

Pioniertechnologie und Schweizer Design vereint
Mit dem Steamer-Sortiment sind wir als 
Pionier:innen führend in der Entwicklung 
ausserordentlich präziser Combi-Steamer, in 
denen die Technologie bis zur Vollkommenheit 
weiterentwickelt wurde. Diese Technologie bietet 
leistungsstarke und automatisierte Garfunktionen 
mit Geräten in minimalistischem Schweizer 
Design.

Persönliche und intuitive Interaktion
Die Bedienoberfläche der Steamer von V-ZUG 
lässt sich schnell, intuitiv und ganz individuell 
an die persönlichen Präferenzen anpassen. 
Das Ergebnis ist eine grosszügige, elegante 
Bedienoberfläche mit dem charakteristischen 
CircleSlider: für eine möglichst unkomplizierte, 
persönliche Interaktion mit dem Gerät.

​
​

​
​

​
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Ein Steamer für jedes Bedürfnis

​
​

Steamer
Unsere Steamer bieten das reine Dampferlebnis 
für gesundes Garen bei Schonung der Nährstoffe. 
Für eine sichere Zubereitung von Gemüse 
und Fisch sowie schnelles Regenerieren von 
Vorgekochtem.

Combi-Steamer
Unsere beliebten Combi-Steamer kombinieren 
Dampffunktionen mit Heissluft für perfekte 
Garergebnisse. Damit trocknet das Gargut nicht aus 
und erhält eine knusprige, goldbraune Oberfläche.

Combair-Steamer
Unsere Combair-Steamer kombinieren die Vorteile 
des traditionellen Backofens mit fortschrittlicher 
Dampftechnologie. Eine neue Backerfahrung 
in einem einzigen, einfach zu bedienenden Gerät.

​
​

​
​

Ein Gerät, das alles kann, oder zwei Garräume für flexibles Kochen –  
mit unseren Geräten ist Kochen nach individuellen Wünschen möglich.
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In folgenden Kategorien erhältlich: 
Combair-Steamer
Backöfen

In folgenden Kategorien erhältlich: 
Combi-Steamer
Steamer
Backöfen
Kaffeevollautomaten
Mikrowellen

In folgenden Kategorien erhältlich: 
Combi-Steamer
Steamer
Backöfen
Kaffeevollautomaten
Mikrowellen

Die Kompaktgeräte Die KleingeräteDie Standardgeräte

60 cm / 55 cm 60 cm 60 cm / 55 cm

60
 cm

 / 7
6 c

m

45
 cm

38
 cm
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Von der Alltags- bis zur Spitzenküche

Dämpfen
Die schonende Betriebsart erhält Vitamine und 
Nährstoffe. Die Zubereitung ist einfach und 
erfordert keine ständige Überwachung. Es kann 
nichts überkochen und nichts brennt an.

Die verschiedenen Anwendungen der Steamer, Combi-Steamer und 
Combair-Steamer erlauben kreative Zubereitungen für den Alltag und 
lassen Gastgeber:innen brillieren.

Vacuisine
In vakuumversiegelten Beuteln erreicht das 
Lebensmittel, ohne über- oder unterzugaren, zum 
gewünschten Servierzeitpunkt den perfekten 
Gargrad. Ohne Überwachung, wie in der 
Profiküche.

GarAutomatik mit CCS
In diesem Programm wählt man einfach die 
gewünschte Lebensmittelgruppe, das Gerät wählt 
die Betriebsart und das Garraumklima mit der 
exakt benötigten Temperatur und Dauer. 

Regenerieren
Vorgekochte Menüs und Fertigprodukte kommen 
zu jeder Tageszeit schnell auf den Tisch – wie 
frisch zubereitet. Die Kombination aus Dampf 
und Heissluft verhindert einen Qualitäts- und 
Feuchtigkeitsverlust.

Heissluft mit Beschwaden
Die Kombination von Heissluft und Dampf sorgt 
dafür, dass die Hitze gleichmässig im Garraum 
verteilt wird. Dampfschwaden sorgen für ein innen 
saftiges und aussen knuspriges Ergebnis. Ideal für 
Kartoffeln, Gemüse und Tiefkühlprodukte.

Zartgaren
In Verbindung mit dem 3-Punkt-Gargutsensor wird 
das Fleisch auf Knopfdruck perfekt zubereitet – 
und zwar auf den gewünschten Servierzeitpunkt 
und Gargrad.

Profi-Backen
Brote, Brötchen, Zöpfe und Blätterteiggerichte 
gelingen auf Knopfdruck: knusprig mit goldbrauner 
Oberfläche, ohne auszutrocknen. Die Anwendung 
unterstützt bereits beim Aufgehen des Teigs.
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Intelligente Betriebsarten mit Power

PowerDämpfen
Dampf mit Mikrowelle kombiniert in einer 
Betriebsart – dadurch reduziert sich die Garzeit um 
bis zu 30 %. Die Lebensmittel behalten Textur und 
Geschmack – Qualität, Vitamine und Farbe bleiben 
erhalten.

Die vielfältigen Betriebsarten des CombiSteamer V6000 45M PowerSteam nutzen 
das Beste aus jeder Heiztechnologie. Für die Extra-Power sorgt die Mikrowelle, die 
sich bei den neuen Betriebsarten automatisch dazuschaltet.

Auftauen
Die Betriebsart bietet Optionen an, die ideal auf 
das jeweilige Lebensmittel abgestimmt sind – für 
gleichmässige Resultate, ohne das Fleisch, Brot 
und jedes andere Lebensmittel zu erhitzen.

PowerHeissluft mit Beschwaden
Beschleunigte Zubereitung und gleichmässig 
erwärmte Ergebnisse: Die Kombination aus 
Heissluft, Mikrowelle und Dampf macht Gerichte 
wie Poulets oder Lasagne aussen knusprig und 
innen saftig.

PowerHeissluft
Ob Cake oder Ofengemüse, mit der Kombination 
aus Heissluft und Mikrowelle gelingen Gerichte 
um bis zu 30 % schneller und sie erhalten eine 
schöne Oberfläche sowie einen saftigen Kern.

PowerRegenerieren
Die Kombination aus Heissluft, Mikrowelle und 
Dampf sorgt für einen Zeitgewinn von bis zu  
40 % gegenüber herkömmlichem Regenerieren. 
Auch ganze Tellergerichte werden gleichmässig 
erwärmt, ohne auszutrocknen.
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Kompromisslos und schonend

​
​

Eine kulinarische Revolution
Mit seiner Flexibilität ist der PowerSteam mit 
mehreren intelligenten Kochmethoden die Tour 
de Force von V-ZUG für das Kochen zuhause. Er 
dämpft, backt und regeneriert schneller als ein 
klassischer Combi-Steamer von V-ZUG und erhält 
dabei Qualität, Farbe, Textur und Geschmack der 
Lebensmittel perfekt. 

Das intelligente Kochkonzept
Der PowerSteam vereint Optionen zum Dämpfen 
und Backen mit Mikrowellentechnologie in 
einem Gerät und aktiviert die Mikrowellenfunktion 
automatisch bei Bedarf. Nie war es einfacher, das 
gewünschte Ergebnis zu erzielen.

Eine intuitive Bedienoberfläche mit Kultstatus
Der CircleSlider ist ins Glas eingelassen und 
ermöglicht so eine haptische, intuitive Bedienung 
und eine präzise Steuerung. Das hochauflösende 
Touchdisplay bietet hervorragenden Bedienkomfort. 
Während des Kochens zeigt der CircleSlider 
diskret und informativ den Garverlauf an.

​
​

​
​

Der CombiSteamer V6000 45M PowerSteam ist ein vollwertiger Combi-Steamer 
und eine High-End-Mikrowelle in einem. Er bietet eine Vielzahl an Zubereitungsarten 
in einem Gerät.
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Euro 60 cm
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Katalogseite  28 29 31 33 35 37

Ausführungen
Spiegelglas Schwarz | Platinum | Pearl ● | ● | ● ● | ● | ● ● | ● | ○ ● | ● | ● ● | ● | ○ ● | ● | ○
AutoDoor Schwarz | Platinum | Pearl ● | ● | ○ ● | ● | ○ ○ | ○ | ○ ● | ● | ○ ○ | ○ | ○ ○ | ○ | ○
Festwasseranschluss ○ ●* ○ ○ ○ ○
Beleuchtung LED | Halogen ● | ○ ● | ○ ○ | ● ● | ○ ○ | ● ○ | ○
Anzahl der Beleuchtung 2 1 | 2 1 | 2 2 2 0
Garraumvolumen (l) 41 34 | 48 | 49 34 | 48 69 69 34 | 48
Gerätehöhe (mm) 454 378 | 454 378 | 454 598 | 759 598 | 759 378 | 454
ohne Geräteschublade |  
Geräteschublade beheizbar ● | ○ ● | ○ ● | ○ ● | ● ● | ● ● | ○

Energieeffizienzklasse A++ A++ A+ A+

Anwendungen
GarAutomatik mit CCS ● ● ○ ● ○ ○
Regenerieren | PowerRegenerieren | 
RegenerierAutomatik ● | ● | ● ● | ○ | ● ● | ○ | ○ ● | ○ | ● ● | ○ | ○ ● | ○ | ○

Mikrowelle ● ○ ○ ○ ○ ○
PowerHeissluft | mit Beschwaden ● | ● ○ | ○ ○ | ○ ○ | ○ ○ | ○ ○ | ○
Profi-Backen ● ● ○ ● ● ○
Zartgaren ● ● ● ● ○ ○
3-Punkt-Gargutsensor ● ● ● ● ○ ○
Vacuisine «gradgenaue Einstellung» ● ● ● ● ● ●
Dämpfen | PowerDämpfen ● | ● ● | ○ ● | ○ ● | ○ ● | ○ ● | ○
Heissluft mit Beschwaden ● ● ● ● ● ○
Heissluft | feucht | Eco ● | ● | ● ● | ● | ● ● | ● | ● ● | ● | ● ● | ● | ● ○ | ○ | ○
Max. einstellbare Temperatur bei 
Heissluft (°C) | Ober-/Unterhitze (°C) 230 | 0 230 | 0 230 | 0 230 | 230 230 | 230 0 | 0

Ober- und Unterhitze | feucht | Eco ○ | ○ | ○ ○ | ○ | ○ ○ | ○ | ○ ● | ● | ● ● | ● | ● ○ | ○ | ○
PizzaPlus ○ ○ ○ ● ● ○
Grill | Grill mit Umluft ○ | ○ ○ | ○ ○ | ○ ● | ● ● | ● ○ | ○
Rezepte | Favoriten | EasyCook ● | ● | ● ● | ● | ● ● | ● | ● ● | ● | ● ● | ● | ○ ○ | ● | ●
Eigene Rezepte ● ● ● ● ○ ●
Vorheizen mit Timer-Aufschub ● ● ● ● ● ○
Auftauen | Wellness | Hygiene ● | ● | ● ○ | ● | ● ○ | ● | ● ○ | ● | ● ○ | ● | ● ○ | ● | ●
V-ZUG-Home ● ● ● ● ● ●
Integriertes Reinigungsprogramm ● ● ● ● ● ●
Automatisches Entkalkungsprogramm ● ● ● ● ● ●
Funktion Dampfabbau ○ ●* ○ ○ ○ ○

Bedienung und Anzeige
Touchscreen mit CircleSlider ● ● ● ● ● ●
Vollfarbiges Grafikdisplay ● ● ● ● ● ●
SoftOpen | SoftClose ● | ● ● | ● ● | ● ● | ● ● | ● ● | ●
Tageszeitanzeige | Timerfunktion ● | ● ● | ● ● | ● ● | ● ● | ● ● | ●
Automatische Umstellung Sommer- / 
Winterzeit ● ● ● ● ● ●

Kostenlose Heimberatung ● ● ○ ● ○ ○
Herkunftsland CH CH CH CH CH CH
● vorhanden | ○ nicht vorhanden
* optional

Produktvergleich – Steamer, Excellence Line 60
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Anwendungen

Ausstattungen
	– Vollfarbiges Grafikdisplay
	– Touchscreen mit CircleSlider
	– Personalisierbares Display
	– Automatisches Licht bei Programmende
	– LED-Beleuchtung
	– SoftOpen und SoftClose
	– Tageszeitanzeige
	– Timerfunktion
	– Vorheizen mit Timer-Aufschub
	– Design Garraum: Edelstahl
	– EasyCook mit Filterfunktionen
	– 3-Punkt-Gargutsensor
	– Rezeptbuch: Inbegriffen
	– Kostenlose Heimberatung

Geräteinformationen
Masse (H x B × T)	 454 x 597 x 569 mm
Anschluss	 380-415 V 2N~	 5100 W	 16 A
ECO Standby  Climate Control

System (CCS)  
Electronic 

Steam System
(ESS)

Ausführung Artikelnummer Preis inkl. exkl.
Spiegelglas Schwarz 2304100003 6000.- 5550.42
Spiegelglas Platinum 2304100004 6060.- 5605.92
Spiegelglas Pearl 2304100005 6090.- 5633.67
vRB 10.81 10.-

CombiSteamer V6000 45M PowerSteam

​

Anwendungen

Ausstattungen
	– Vollfarbiges Grafikdisplay
	– Touchscreen mit CircleSlider
	– Personalisierbares Display
	– Automatisches Licht bei Programmende
	– LED-Beleuchtung
	– AutoDoor
	– Automatisches Auskühlen
	– SoftOpen und SoftClose
	– Tageszeitanzeige
	– Timerfunktion
	– Vorheizen mit Timer-Aufschub
	– Design Garraum: Edelstahl
	– EasyCook mit Filterfunktionen
	– 3-Punkt-Gargutsensor
	– Rezeptbuch: Inbegriffen
	– Kostenlose Heimberatung

Geräteinformationen
Masse (H x B × T)	 454 x 597 x 569 mm
Anschluss	 380-415 V 2N~	 5100 W	 16 A
ECO Standby  Climate Control

System (CCS)  
Electronic 

Steam System
(ESS)

Ausführung Artikelnummer Preis inkl. exkl.
AutoDoor
Spiegelglas Schwarz 2304700001 6490.- 6003.70
Spiegelglas Platinum 2304700002 6540.- 6049.95
vRB 10.81 10.-

CombiSteamer V6000 45M PowerSteam

AutoDoor

​
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Gerätemass-Skizzen – Backöfen, Advanced Line 55 

Combair V600 
76C

Combair V400 
76C

Combair V200 
76C

2113300004
2113300000
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Combair V600 
60C

Combair V400 
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Combair V600 
7UC

Combair V400 
7UC

Combair V200 
7UC

2113500004
2113500000
2113500005
2113500002
2113500006
2113500001
2113500007
2113500003

2107500010
2107500009
2107500011
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Detaillierte Planungsinformationen  
sind auf unserer Website zu finden.
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SMS 55 cm

Combair V600 
6UC

Combair V400 
6UC

2113100000
2113100001
2113100002
2113100003

2110900006
2110900007
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2110900009
2110900010
2110900011
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Zubehör – Backöfen, Excellence Line und Advanced Line 60 / 55

Beschreibung Art.-Nr.

Preis 
inkl. 
MWST

Preis 
exkl. 
MWST C
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Rezeptbuch «Backen - Mit Passion für Details», Deutsch 1063707 56.- 54.58 ● ● ●

Pizza Set (mit Schaufel aus Nussbaumholz) 1285190 289.- 267.35 ● ● ● ● ●

Pizza Set (mit Schaufel aus Eichenholz) 1295368 259.- 239.59 ● ● ● ● ●

Pizzaschaufel aus Nussbaumholz 1315524 145.- 134.14 ● ● ● ● ●

Pizzaschaufel aus Eichenholz 1315525 115.- 106.38 ● ● ● ● ●

Gitterrost, Chrom, B 431 x T 370 mm K44119 24.- 22.20 ■ (1) ■ (1) ■ (1) ■ (1) ■ (1) ■ (1)

Bratgitter (einlegbar in Kuchenblech), Edelstahl,  
B 390 x T 330 mm 1100509 56.- 51.80 ● ● ● ● ● ●

Kuchenblech BrillantEmaille K44006 41.- 37.93 ● ● ■ (2) ■ (2) ■ (2) ■ (1)

Kuchenblech mit TopClean K54000 52.- 48.10 ■ (2) ■ (2) ■ (2)* ■ (2)* ■ (2)* ■ (1)

Kuchenblech rund, mit TopClean Ø 24 cm K34527 47.- 43.48 ● ● ● ● ● ●

Kuchenblech rund, mit TopClean Ø 29 cm K34528 60.- 55.50 ● ● ● ● ● ●

Kuchenblech rund, mit TopClean Ø 31 cm K34529 65.- 60.13 ● ● ● ● ● ●

■ (Anzahl) im Lieferumfang enthalten   ● mit Gerät kompatibel   * optional bei Geräten mit TopClean   ** kostenlos erhältlich (mit im Gerät beiliegender Bestellkarte)
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Beschreibung Art.-Nr.

Preis 
inkl. 
MWST

Preis 
exkl. 
MWST C
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Porzellanform, 1/3 GN, B 325 x T 177 x H 65 mm K27626 69.- 63.83 ● ● ● ● ● ●

Porzellanform, 1/2 GN, B 325 x T 265 x H 65 mm K27622 93.- 86.03 ● ● ● ● ● ●

Porzellanform, 2/3 GN, B 325 x T 354 x H 65 mm K27621 114.- 105.46 ● ● ● ● ● ●

Vollauszug, 2 Ebenen, bei Gerätehöhe 38 cm 1247157 190.- 175.76 ●

Vollauszug, 2 Ebenen, bei Gerätehöhe 45 cm 1245881 190.- 175.76 ● ● ●

Vollauszug, 3 Ebenen, bei Gerätehöhe 60 cm 1245880 220.- 203.52 ● ● ● ● ● ●

Drehspiess mit Auflagerahmen 1073540 233.- 215.54 ●**

Blindentauglichkeitsfolie 1067231 1.- 0.93 ● ● ●

■ (Anzahl) im Lieferumfang enthalten   ● mit Gerät kompatibel   * optional bei Geräten mit TopClean   ** kostenlos erhältlich (mit im Gerät beiliegender Bestellkarte)

Weiteres Zubehör auf  
vzug.com/zubehoer

Euro 60 cm SMS 55 cm
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Ausführungen
Glas Nero | Glas Weiss | Nero | Weiss | ChromeClass ● | ● | ○ | ○ | ○ ○ | ○ | ● | ● | ●
Beleuchtung Halogen ● ●
Anzahl der Beleuchtung 2 2
Garraumvolumen (l) 69 69
Gerätehöhe (mm) 598 | 759 598
Energieeffizienzklasse A A
TopClean ●* ●*
Anzahl bedienbare Kochzonen 4 4

Anwendungen
V-ZUG-Home ● ●
Ober-/Unterhitze ● ●
Heissluft ● ●
Max. einstellbare Temperatur bei 
Heissluft (°C) | Ober-/Unterhitze (°C) 280 | 280 280 | 280

PizzaPlus ● ●
Grill | Grill mit Umluft ● | ● ● | ●
Schnellaufheizen ● ●
Tellerwärmen ● ●

Bedienung und Anzeige
Metall-Drehschalter | Drehschalter ● | ○ ○ | ●
Grafikdisplay Touch | Bedienfeld mit Betriebsanzeige LED ● | ○ ○ | ●
Tageszeitanzeige | Timerfunktion ● | ● ● | ●
Herkunftsland CH CH
● vorhanden | ○ nicht vorhanden
* optional

Produktvergleich – Herde, Advanced Line 60
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Euro 60 cm

Anwendungen

Ausstattungen
	– Grafikdisplay Touch
	– Metall-Drehschalter
	– Halogen-Beleuchtung
	– Bedienung der Kochzonen: Drehschalter
	– Anzahl bedienbare Kochzonen: 4
	– Leichte Türreinigung durch Türzerlegung
	– SoftOpen und SoftClose
	– Elektronische Zeitschaltuhr
	– Tageszeitanzeige
	– Timerfunktion
	– Design Garraum: BrillantEmaille
	– Rezeptbuch: Kostenpflichtig erhältlich

Geräteinformationen
Masse (H x B × T)	 598 x 596 x 569 mm
Anschluss	 380-415 V 3~	 11300 W	 16 A

Energie-
effizienz

Ausführung Artikelnummer Preis inkl. exkl.
Untereinbau
Glas Nero 2203100002 2060.- 1905.64
Glas Weiss 2203100000 2060.- 1905.64
Untereinbau, TopClean
Glas Nero 2203100003 2180.- 2016.65
Glas Weiss 2203100001 2180.- 2016.65
vRB 10.81 10.-

Combair V600 6UH

​

Anwendungen

Ausstattungen
	– Grafikdisplay Touch
	– Metall-Drehschalter
	– Halogen-Beleuchtung
	– Bedienung der Kochzonen: Drehschalter
	– Anzahl bedienbare Kochzonen: 4
	– Leichte Türreinigung durch Türzerlegung
	– SoftOpen und SoftClose
	– Elektronische Zeitschaltuhr
	– Tageszeitanzeige
	– Timerfunktion
	– Design Garraum: BrillantEmaille
	– Rezeptbuch: Kostenpflichtig erhältlich

Geräteinformationen
Masse (H x B × T)	 598 x 596 x 569 mm
Anschluss	 220-240 V~	 10400 W	 16 A

Energie-
effizienz

Ausführung Artikelnummer Preis inkl. exkl.
Untereinbau
Glas Nero 2203500000 2060.- 1905.64
Glas Weiss 2203500002 2060.- 1905.64
Untereinbau, TopClean
Glas Nero 2203500001 2180.- 2016.65
Glas Weiss 2203500003 2180.- 2016.65
vRB 10.81 10.-

Combair V600 6UH

Absicherung 16A: Nutzungsbeschränkung  
(Siehe Installationsanleitung)

Anschluss 
230 V
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Anwendungen

Ausstattungen
	– Grafikdisplay Touch
	– Metall-Drehschalter
	– Halogen-Beleuchtung
	– Bedienung der Kochzonen: Drehschalter
	– Anzahl bedienbare Kochzonen: 4
	– Leichte Türreinigung durch Türzerlegung
	– SoftOpen und SoftClose
	– Elektronische Zeitschaltuhr
	– Tageszeitanzeige
	– Timerfunktion
	– Design Garraum: BrillantEmaille
	– Rezeptbuch: Kostenpflichtig erhältlich

Geräteinformationen
Masse (H x B × T)	 759 x 596 x 569 mm
Anschluss	 380-415 V 3~	 11700 W	 16 A

Energie-
effizienz

Ausführung Artikelnummer Preis inkl. exkl.
Untereinbau, Geräteschublade beheizbar
Glas Nero 2203300001 2160.- 1998.15
Glas Weiss 2203300000 2160.- 1998.15
Untereinbau, Geräteschublade beheizbar, TopClean
Glas Nero 2203300003 2270.- 2099.91
Glas Weiss 2203300002 2270.- 2099.91
vRB 10.81 10.-

Combair V600 7UH

​

Anwendungen

Ausstattungen
	– Grafikdisplay Touch
	– Metall-Drehschalter
	– Halogen-Beleuchtung
	– Bedienung der Kochzonen: Drehschalter
	– Anzahl bedienbare Kochzonen: 4
	– Leichte Türreinigung durch Türzerlegung
	– SoftOpen und SoftClose
	– Elektronische Zeitschaltuhr
	– Tageszeitanzeige
	– Timerfunktion
	– Design Garraum: BrillantEmaille
	– Rezeptbuch: Kostenpflichtig erhältlich

Geräteinformationen
Masse (H x B × T)	 759 x 596 x 569 mm
Anschluss	 220-240 V~	 10400 W	 16 A

Energie-
effizienz

Ausführung Artikelnummer Preis inkl. exkl.
Untereinbau, Geräteschublade
Glas Nero 2203600000 2110.- 1951.90
Glas Weiss 2203600002 2110.- 1951.90
Untereinbau, Geräteschublade, TopClean
Glas Nero 2203600001 2230.- 2062.90
Glas Weiss 2203600003 2230.- 2062.90
vRB 10.81 10.-

Combair V600 7UH

Absicherung 16A: Nutzungsbeschränkung  
(Siehe Installationsanleitung)

Anschluss 
230 V
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Euro 60 cm

Anwendungen

Ausstattungen
	– Bedienfeld mit Betriebsanzeige LED
	– Drehschalter
	– Halogen-Beleuchtung
	– Bedienung der Kochzonen: Drehschalter
	– Anzahl bedienbare Kochzonen: 4
	– Leichte Türreinigung durch Türzerlegung
	– SoftOpen und SoftClose
	– Elektronische Zeitschaltuhr
	– Tageszeitanzeige
	– Timerfunktion
	– Design Garraum: BrillantEmaille

Geräteinformationen
Masse (H x B × T)	 598 x 596 x 569 mm
Anschluss	 400 V 3~	 11300 W	 16 A

Energie-
effizienz

Ausführung Artikelnummer Preis inkl. exkl.
Untereinbau
Nero 2202900008 1730.- 1600.37
Weiss 2202900009 1730.- 1600.37
ChromeClass 2202900010 1730.- 1600.37
Untereinbau, TopClean
Nero 2202900011 1850.- 1711.38
Weiss 2202900012 1850.- 1711.38
ChromeClass 2202900013 1850.- 1711.38
vRB 10.81 10.-

Combair V400 6UH

​
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Euro 60 cmGerätemass-Skizzen – Herde, Advanced Line 60

Combair V600 
6UH

Combair V600 
6UH

Combair V400 
6UH

2203100002
2203100000
2203100003
2203100001

2203500000
2203500002
2203500001
2203500003

2202900008
2202900009
2202900010
2202900011
2202900012
2202900013

596

569
439

59
8

45
7

12
4

Combair V600 
7UH

Combair V600 
7UH

2203300001
2203300000
2203300003
2203300002

2203600000
2203600002
2203600001
2203600003

75
9
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1
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596

569
483

Detaillierte Planungsinformationen  
sind auf unserer Website zu finden.
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Ausführungen
Glas Nero | Glas Weiss | Nero | Weiss | ChromeClass ● | ● | ○ | ○ | ○ ○ | ○ | ● | ● | ● ○ | ○ | ● | ● | ○
Beleuchtung Halogen ● ● ●
Anzahl der Beleuchtung 2 2 1
Garraumvolumen (l) 69 69 69
Gerätehöhe (mm) 598 | 759 759 759
Energieeffizienzklasse A A A
TopClean ●* ●* ○
Anzahl bedienbare Kochzonen 4 4 4

Anwendungen
V-ZUG-Home ● ● ○
Ober-/Unterhitze ● ● ●
Heissluft ● ● ○
Max. einstellbare Temperatur bei  
Heissluft (°C) | Ober-/Unterhitze (°C) 280 | 280 280 | 280 0 | 280

PizzaPlus ● ● ○
Grill | Grill mit Umluft ● | ● ● | ● ○ | ○
Schnellaufheizen ● ● ○
Tellerwärmen ● ● ○

Bedienung und Anzeige
Metall-Drehschalter | Drehschalter ● | ○ ○ | ● ○ | ●
Grafikdisplay Touch | Bedienfeld mit Betriebsanzeige LED | 
Optische Betriebsanzeige (LED) ● | ○ | ○ ○ | ● | ○ ○ | ○ | ●

Tageszeitanzeige | Timerfunktion ● | ● ● | ● ○ | ○
Herkunftsland CH CH CH
● vorhanden | ○ nicht vorhanden
* optional

Produktvergleich – Herde, Advanced Line 55
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Anwendungen

Ausstattungen
	– Grafikdisplay Touch
	– Metall-Drehschalter
	– Halogen-Beleuchtung
	– Bedienung der Kochzonen: Drehschalter
	– Anzahl bedienbare Kochzonen: 4
	– Leichte Türreinigung durch Türzerlegung
	– SoftOpen und SoftClose
	– Elektronische Zeitschaltuhr
	– Tageszeitanzeige
	– Timerfunktion
	– Design Garraum: BrillantEmaille
	– Rezeptbuch: Kostenpflichtig erhältlich

Geräteinformationen
Masse (H x B × T)	 759 x 548 x 569 mm
Anschluss	 380-415 V 3~	 11300 W	 16 A

Energie-
effizienz

Ausführung Artikelnummer Preis inkl. exkl.
Untereinbau, Geräteschublade
Glas Nero 2203400004 2110.- 1951.90
Glas Weiss 2203400000 2110.- 1951.90
Untereinbau, Geräteschublade, TopClean
Glas Nero 2203400005 2230.- 2062.90
Glas Weiss 2203400002 2230.- 2062.90
vRB 10.81 10.-

Combair V600 7UHC

​

Anwendungen

Ausstattungen
	– Grafikdisplay Touch
	– Metall-Drehschalter
	– Halogen-Beleuchtung
	– Bedienung der Kochzonen: Drehschalter
	– Anzahl bedienbare Kochzonen: 4
	– Leichte Türreinigung durch Türzerlegung
	– SoftOpen und SoftClose
	– Elektronische Zeitschaltuhr
	– Tageszeitanzeige
	– Timerfunktion
	– Design Garraum: BrillantEmaille
	– Rezeptbuch: Kostenpflichtig erhältlich

Geräteinformationen
Masse (H x B × T)	 759 x 548 x 569 mm
Anschluss	 380-415 V 3~	 11700 W	 16 A

Energie-
effizienz

Ausführung Artikelnummer Preis inkl. exkl.
Untereinbau, Geräteschublade beheizbar
Glas Nero 2203400006 2160.- 1998.15
Glas Weiss 2203400001 2160.- 1998.15
Untereinbau, Geräteschublade beheizbar, TopClean
Glas Nero 2203400007 2270.- 2099.91
Glas Weiss 2203400003 2270.- 2099.91
vRB 10.81 10.-

Combair V600 7UHC

​
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SMS 55 cm

Anwendungen

Ausstattungen
	– Grafikdisplay Touch
	– Metall-Drehschalter
	– Halogen-Beleuchtung
	– Bedienung der Kochzonen: Drehschalter
	– Anzahl bedienbare Kochzonen: 4
	– Leichte Türreinigung durch Türzerlegung
	– SoftOpen und SoftClose
	– Elektronische Zeitschaltuhr
	– Tageszeitanzeige
	– Timerfunktion
	– Design Garraum: BrillantEmaille
	– Rezeptbuch: Kostenpflichtig erhältlich

Geräteinformationen
Masse (H x B × T)	 598 x 548 x 569 mm
Anschluss	 380-415 V 3~	 11300 W	 16 A

Energie-
effizienz

Ausführung Artikelnummer Preis inkl. exkl.
Untereinbau, Kurzmodell
Glas Nero 2203200000 2060.- 1905.64
Glas Weiss 2203200001 2060.- 1905.64
Untereinbau, Kurzmodell, TopClean
Glas Nero 2203200002 2180.- 2016.65
Glas Weiss 2203200003 2180.- 2016.65
vRB 10.81 10.-

Combair V600 6UHC

​

Anwendungen

Ausstattungen
	– Bedienfeld mit Betriebsanzeige LED
	– Drehschalter
	– Halogen-Beleuchtung
	– Bedienung der Kochzonen: Drehschalter
	– Anzahl bedienbare Kochzonen: 4
	– Leichte Türreinigung durch Türzerlegung
	– SoftOpen und SoftClose
	– Elektronische Zeitschaltuhr
	– Tageszeitanzeige
	– Timerfunktion
	– Design Garraum: BrillantEmaille

Geräteinformationen
Masse (H x B × T)	 759 x 548 x 569 mm
Anschluss	 400 V 3~	 11300 W	 16 A

Energie-
effizienz

Ausführung Artikelnummer Preis inkl. exkl.
Untereinbau, Geräteschublade
Nero 2201900034 1790.- 1655.87
Weiss 2201900033 1790.- 1655.87
ChromeClass 2201900035 1790.- 1655.87
Untereinbau, Geräteschublade, TopClean
Nero 2201900041 1910.- 1766.88
Weiss 2201900040 1910.- 1766.88
ChromeClass 2201900042 1910.- 1766.88
vRB 10.81 10.-

Combair V400 7UHC

​
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Anwendungen

Ausstattungen
	– Optische Betriebsanzeige (LED)
	– Drehschalter
	– Halogen-Beleuchtung
	– Bedienung der Kochzonen: Drehschalter
	– Anzahl bedienbare Kochzonen: 4
	– Leichte Türreinigung durch Türzerlegung
	– SoftOpen und SoftClose
	– Design Garraum: BrillantEmaille

Geräteinformationen
Masse (H x B × T)	 759 x 548 x 569 mm
Anschluss	 400 V 3~	 10200 W	 10 A

Energie-
effizienz

Ausführung Artikelnummer Preis inkl. exkl.
Untereinbau, Geräteschublade
Nero 2201700005 1440.- 1332.10
Weiss 2201700004 1440.- 1332.10
vRB 10.81 10.-

Combair V200 7UHC

​

Anwendungen

Ausstattungen
	– Optische Betriebsanzeige (LED)
	– Drehschalter
	– Halogen-Beleuchtung
	– Bedienung der Kochzonen: Drehschalter
	– Anzahl bedienbare Kochzonen: 4
	– Leichte Türreinigung durch Türzerlegung
	– SoftOpen und SoftClose
	– Design Garraum: BrillantEmaille

Geräteinformationen
Masse (H x B × T)	 759 x 548 x 569 mm
Anschluss	 230 V~	 9400 W	 16 A

Energie-
effizienz

Ausführung Artikelnummer Preis inkl. exkl.
Untereinbau, Geräteschublade
Nero 2202300007 1440.- 1332.10
Weiss 2202300006 1440.- 1332.10
vRB 10.81 10.-

Combair V200 7UHC

Absicherung 16A: Nutzungsbeschränkung  
(Siehe Installationsanleitung)

Anschluss 
230 V
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SMS 55 cmGerätemass-Skizzen – Herde, Advanced Line 55

Combair V600 
7UHC

Combair V600 
7UHC

Combair V400 
7UHC

Combair V200 
7UHC

2203400004
2203400000
2203400005
2203400002

2203400006
2203400001
2203400007
2203400003

2201900034
2201900033
2201900035
2201900041
2201900040
2201900042

2201700005
2201700004

Combair V200 
7UHC

2202300007
2202300006

548
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Combair V600 
6UHC

2203200000
2203200001
2203200002
2203200003

548

569
439
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7
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4

Detaillierte Planungsinformationen  
sind auf unserer Website zu finden.
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Zubehör – Herde, Advanced Line 60 / 55

Beschreibung Art.-Nr.

Preis 
inkl. 
MWST

Preis 
exkl. 
MWST C
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00
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Pizza Set (mit Schaufel aus Nussbaumholz) 1285190 289.- 267.35 ● ●

Pizza Set (mit Schaufel aus Eichenholz) 1295368 259.- 239.59 ● ●

Pizzaschaufel aus Nussbaumholz 1315524 145.- 134.14 ● ●

Pizzaschaufel aus Eichenholz 1315525 115.- 106.38 ● ●

Gitterrost, Chrom, B 431 x T 370 mm K44119 24.- 22.20 ■ (1) ■ (1) ■ (1)

Bratgitter (einlegbar in Kuchenblech), Edelstahl, B 390 x T 330 mm 1100509 56.- 51.80 ● ● ●

Kuchenblech BrillantEmaille K44006 41.- 37.93 ■ (2) ■ (2) ■ (1)

Kuchenblech mit TopClean K54000 52.- 48.10 ■ (2)* ■ (2)* ■ (1)

Kuchenblech rund, mit TopClean Ø 24 cm K34527 47.- 43.48 ● ● ●

Kuchenblech rund, mit TopClean Ø 29 cm K34528 60.- 55.50 ● ● ●

Kuchenblech rund, mit TopClean Ø 31 cm K34529 65.- 60.13 ● ● ●

■ (Anzahl) im Lieferumfang enthalten   ● mit Gerät kompatibel   * optional bei Geräten mit TopClean
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Beschreibung Art.-Nr.

Preis 
inkl. 
MWST

Preis 
exkl. 
MWST C
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Porzellanform, 1/3 GN, B 325 x T 177 x H 65 mm K27626 69.- 63.83 ● ● ●

Porzellanform, 1/2 GN, B 325 x T 265 x H 65 mm K27622 93.- 86.03 ● ● ●

Porzellanform, 2/3 GN, B 325 x T 354 x H 65 mm K27621 114.- 105.46 ● ● ●

Vollauszug, 3 Ebenen, bei Gerätehöhe 60 cm 1245880 220.- 203.52 ● ● ●

Blindentauglichkeitsfolie 1067231 1.- 0.93 ● ● ●

■ (Anzahl) im Lieferumfang enthalten   ● mit Gerät kompatibel   * optional bei Geräten mit TopClean

Weiteres Zubehör auf  
vzug.com/zubehoer

Euro 60 cm SMS 55 cm
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Schubladen

Für mehr Komfort und Luxus in der Alltagsküche: Die Vakuumier-, Wärme- und 
Aufbewahrungsschubladen sind die ideale Ergänzung zu Backofen oder Steamer.

Sc
hu

bl
ad

en
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Das gewisse Extra für die Küche

​
​

Ein kulinarisches Erlebnis auf Profi-Niveau
Das Vakuumieren ist der erste Schritt beim 
Sous-vide-Garen. Die Vakuumierschublade von 
V-ZUG bereitet das Lebensmittel durch Luft- und 
somit Sauerstoffentzug und einen luftdichten 
Verschluss optimal auf diese Garmethode vor. 
Damit erzielen Sie zuhause perfekte Texturen und 
intensive Aromen und somit ein kulinarisches 
Erlebnis auf Restaurantniveau.

Nahtlos, einfach, ausgeklügelt
V-ZUG Küchenschubladen ergänzen die 
Ästhetik und die Funktionalität unserer sonstigen 
Geräte optimal. Das Spiegelglasdesign ist 
in verschiedenen Farben erhältlich und die 
vollintegrierte Version fügt sich nahtlos in die 
Küchenumgebung ein. Durch die raffinierte 
Bedienung mit TouchControl und das einfache 
Öffnen durch Drücken und Ziehen werden die 
Vakuumier- und Wärmeschubladen zu einer 
beeindruckenden Ergänzung für Küchen mit 
grifflosen Fronten.

Neu gedacht: Die Kunst der Gastfreundschaft
Gäste zu bewirten, wird mit den Wärmeschubladen 
von V-ZUG zu einem grandiosen Erlebnis. Sie 
können einzelne Gänge vorab anrichten und bis 
zum Servieren in der Schublade warmhalten, oder 
auch Tassen vorwärmen, damit der Espresso die 
exakt richtige Temperatur hat.

​
​

​
​

​
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Schubladen für den Alltag und  
das Festmahl

​
​

Vakuumierschublade
Vakuumieren ist die Vorbereitung zum Sous-
vide-Garen (Vacuisine), der Steamer-Zubereitung, 
die für perfekte Texturen und intensivere 
Geschmackserlebnisse sorgt. Durch den Entzug 
von Luft werden die Speisen in der Schublade 
optimal auf diese Technik vorbereitet.

Wärmeschublade
Mit der Wärmeschublade wird das Bewirten 
von Gästen zum gehobenen Erlebnis. Je nach 
Gerätegrösse können Gedecke für 4–12 Personen 
bis zum Servieren in der Schublade warmgehalten 
werden und Tassen lassen sich vorwärmen.

Aufbewahrungsschublade
Mit der Aufbewahrungsschublade im Design 
und in der Farbe des Backofens oder des 
Steamers gewinnt man eine praktische und 
dezente Aufbewahrungslösung für Backbleche, 
Kuchengitter, Tabletts und weiteres Zubehör. 

​
​

​
​

Vakuumier-, Wärme- und Aufbewahrungsschubladen bieten Komfort und kleine 
Annehmlichkeiten. Sie sind eine ideale Ergänzung zu Steamer und Backofen.
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Combair V6000 60 
WarmingDrawer V4000 31

CombiSteamer V6000 38C
Combair V6000 60C 
WarmingDrawer V4000 16C

CombairSteamer V6000 45 
VacuDrawer V6000 14

CombiSteamer V6000 38C 
WarmingDrawer V4000 22C

CombairSteamer V6000 60 
WarmingDrawer V4000 28

Combair V6000 60C 
WarmingDrawer V4000 16C
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Für alle Bedürfnisse: Je nach Nischenhöhe lässt sich das Gerät perfekt mit 
der passenden Schublade kombinieren.

Mögliche Gerätekombinationen
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Anwendungen

Ausstattungen
	– Vakuumierstufen: 4
	– Vakuumierstufen bei externem Vakuumieren: 3
	– Versiegelungsstufen: 3
	– Geeignet für Flüssigkeiten
	– Teleskop-Vollauszug
	– Push/Pull
	– TouchControl
	– Chromstahl Innenraum
	– Beutelauflage
	– Innenabmessung (H × B × T): 95 x 350 x 285 mm
	– Kostenlose Heimberatung

Geräteinformationen
Masse (H x B × T)	 142 x 596 x 547 mm
Anschluss	 220-240 V~	 320 W	 10 A
​

Ausführung Artikelnummer Preis inkl. exkl.
Spiegelglas Schwarz 3600400000 3110.- 2876.97
Spiegelglas Platinum 3600400001 3160.- 2923.22
Spiegelglas Pearl 3600400002 3190.- 2950.97
Vollintegrierbar 3600500000 3030.- 2802.96
vRB 8.12 7.51

VacuDrawer V6000 14

​

Vakuumierschublade – Excellence Line 60
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Euro 60 cm

Anwendungen

Ausstattungen
	– Fassungsvermögen Menügeschirr: 20
	– Fassungsvermögen Teller: 40
	– TouchControl
	– Elektronischer Temperaturregler
	– Anzahl Temperaturstufen: 6
	– Boden mit Glasheizplatte
	– IndoorLight
	– Sabbat-Modus
	– Push/Pull
	– Chromstahl Innenraum
	– Innenabmessung (H × B × T): 236 x 515 x 407 mm
	– FunctionLight
	– Gitterrost

Geräteinformationen
Masse (H x B × T)	 310 x 596 x 547 mm
Anschluss	 220-240 V~	 810 W	 10 A
​

Ausführung Artikelnummer Preis inkl. exkl.
Spiegelglas Schwarz 3403100000 1790.- 1655.87
Spiegelglas Platinum 3403100001 1840.- 1702.13
vRB 8.12 7.51

WarmingDrawer V4000 31

​

Anwendungen

Ausstattungen
	– Fassungsvermögen Menügeschirr: 20
	– Fassungsvermögen Teller: 40
	– TouchControl
	– Elektronischer Temperaturregler
	– Anzahl Temperaturstufen: 6
	– Boden mit Glasheizplatte
	– IndoorLight
	– Sabbat-Modus
	– Push/Pull
	– Chromstahl Innenraum
	– Innenabmessung (H × B × T): 236 x 515 x 407 mm
	– FunctionLight
	– Gitterrost

Geräteinformationen
Masse (H x B × T)	 281 x 596 x 547 mm
Anschluss	 220-240 V~	 810 W	 10 A
​

Ausführung Artikelnummer Preis inkl. exkl.
Spiegelglas Schwarz 3403000000 1700.- 1572.62
Spiegelglas Platinum 3403000001 1750.- 1618.87
vRB 8.12 7.51

WarmingDrawer V4000 28

​

Wärmeschubladen – Excellence Line 60
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Euro 60 cmGerätemass-Skizzen – Schubladen,  
Excellence Line 60

VacuDrawer 
V6000 14

3600400000
3600400001
3600400002
3600500000

405

596 547

14
2

WarmingDrawer 
V4000 31

3403100000
3403100001

420

596 547
31

0

WarmingDrawer 
V4000 28

3403000000
3403000001
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596 547

28
1

WarmingDrawer 
V4000 14

3402600000
3402600001
3402600002
3402700000

420

596 547

14
2

Detaillierte Planungsinformationen  
sind auf unserer Website zu finden.
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WarmingDrawer 
V4000 22

3402900000
3402900001

596 547

21
8

420

WarmingDrawer 
V4000 16

3402800000
3402800001
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596 547

16
0

WarmingDrawer 
V4000 22C

3402500000
3402500001

21
8

548 547

420

WarmingDrawer 
V4000 16C

3402400000
3402400001

16
0

548 547

420

Gerätemass-Skizzen – Schubladen,  
Excellence Line 60 / 55

Euro 60 cm SMS 55 cm



128  

Euro 60 cmGerätemass-Skizzen – Schubladen,  
Excellence Line 60

Drawer  
V2000 14

3500500000
3500500001

420

596 547
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3500600000
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Zubehör – Schubladen,  
Excellence Line 60 / 55

Beschreibung Art.-Nr.

Preis 
inkl. 
MWST

Preis 
exkl. 
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Vakuumierbeutel,  
50 Stück à 180 x 280 mm 1012506 43.- 39.78 ■

Vakuumierbeutel,  
50 Stück à 240 x 350 mm 1012507 49.- 45.33 ■

Dichtungspads zu Vacuisine mit 
Gargutsensor, eine Rolle à 100 cm 1029496 26.- 24.05 ●

Gitterrost für Wärmeschublade  
283 und 312 1045990 45.- 41.63 ■ ■

Broschüre Vacuisine  
«Mehr Dampf in der Küche», Deutsch 1029752 42.- 40.94 ●

■ im Lieferumfang enthalten   ● mit Gerät kompatibel

Weiteres Zubehör auf  
vzug.com/zubehoer

Euro 60 cm SMS 55 cm
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Mikrowellen

Unser Mikrowellen-Sortiment bietet unterschiedlichste Betriebsarten – für einfaches und 
schnelles Kochen.

M
ik

ro
w

el
le

n
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Multitalente für individuelle Ansprüche

​
​

Schnell und leistungsstark für alle mit einem 
stressigen Alltag
Die Mikrowellen und Kombi-Mikrowellengeräte 
halten mit den Anforderungen des hektischen 
Lebens von heute Schritt. Sie bieten alle Funktionen, 
die für ein schnelles und effizientes Auftauen, 
Erwärmen oder Zubereiten zahlreicher Gerichte 
und Lebensmittel erforderlich sind. 

Designorientiert und unaufdringlich
Mit ihrem puristischen, raffinierten und 
unaufdringlichen Design passen die Mikrowellen 
und Kombi-Mikrowellengeräte von V-ZUG optimal 
zu anderen Geräten der Excellence Line. Perfekt 
für elegante, designorientierte Küchen. 

Intelligent und intuitiv
Die umfassende Bedienoberfläche und der 
revolutionäre CircleSlider sorgen bei den Produkten 
der Excellence Line für ein Benutzererlebnis auf 
höchstem Niveau. Sie lässt sich schnell und intuitiv 
bedienen und kann individuell an persönliche 
Vorlieben angepasst werden. Optimale Ergebnisse 
in wenigen Schritten.

​
​

​
​

​
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Eine neue Generation  
von Mikrowellengeräten

PizzaPlus
Das Programm kombiniert Heissluft mit Unterhitze. 
Dadurch erhalten Pizzen, italienische Focaccias, 
Quiches oder Wähen eine goldbraune Oberfläche 
und einen knusprigen Boden.

Dank diverser Betriebsarten lassen sich Gerichte in der Mikrowelle vielseitig 
und professionell zubereiten. Unsere Geräte sind mit ihrem Kombibetrieb 
wahre Multitalente.

EasyCook
EasyCook bietet Einstellhilfen für rund 
100 Lebensmittel. Das Gerät schlägt die optimalen 
Garmethoden für das gewünschte Lebensmittel vor.

Aufwärmen/Erhitzen
Dieses Programm eignet sich für das schnelle und 
einfache Erwärmen von Speisen und Flüssigkeiten.

Heissluft
Das Backen von Brötchen und kleinem 
Blätterteiggebäck gelingt ganz einfach.  
Im Kombibetrieb mit Mikrowelle lassen sich 
Gerichte noch schneller zubereiten.

Grill-Umluft mit Mikrowelle
Diese Kombination aus Grill, Umluft und Mikrowelle 
ist ideal, um Lasagne oder Auflauf zu garen, 
und sorgt innert kurzer Zeit für eine goldbraune 
Oberfläche.

Favoriten
Mit dieser Funktion lassen sich Lieblingsprogramme 
speichern – für ein bequemes und schnelles Starten 
auf Knopfdruck.
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Euro 60 cm
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Katalogseite  136 136 137

Ausführungen
Spiegelglas Schwarz | Spiegelglas Platinum | 
Glas Nero | Glas Weiss ● | ● | ○ | ○ ● | ● | ○ | ○ ○ | ○ | ● | ●

Beleuchtung LED ● ● ●
Garraumvolumen (l) 44 34 34
Nennleistung Mikrowelle (W) 900 900 900
Mikrowellenstufen 17 17 9
Nennleistung Grill (W) 1750 1100 0
Drehteller Grösse (cm) 36 34.5 34.5
Drehteller Material Emaille Glas Glas

Anwendungen
EasyCook ● ● ○
V-ZUG-Home ● ● ○
Heissluft ● ○ ○
PizzaPlus | PizzaPlus mit Mikrowelle ● | ● ○ | ○ ○ | ○
Grill ● ○ ○
Grill-Heissluft mit Mikrowelle ○ ● ○
Grill mit Umluft | Grill mit Mikrowelle | Grill-Umluft mit Mikrowelle ● | ● | ● ○ | ○ | ○ ○ | ○ | ○
Favoriten ● ● ○
Eigene Rezepte ● ○ ○
Auftauen ● ● ●
Aufwärmen / Erhitzen ● ● ○
Wellness ● ● ○

Bedienung und Anzeige
Touchscreen mit CircleSlider | Sensortasten und Einfach-Slider ● | ○ ● | ○ ○ | ●
Vollfarbiges Grafikdisplay | Digitalanzeige ● | ○ ● | ○ ○ | ●
Tageszeitanzeige | Timerfunktion ● | ● ● | ● ○ | ●
Kindersicherung ● ● ●
Herkunftsland CN CN CN
● vorhanden | ○ nicht vorhanden

Produktvergleich – Mikrowellen, 
Excellence Line und Advanced Line 60
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Anwendungen

Ausstattungen
	– Vollfarbiges Grafikdisplay
	– Touchscreen mit CircleSlider
	– Türanschlag: unten
	– Nennleistung Mikrowelle: 900 W
	– Nennleistung Grill: 1750 W

Geräteinformationen
Masse (H x B × T)	 454 x 597 x 568 mm
Anschluss	 220-240 V~	 3600 W	 16 A
​

Ausführung Artikelnummer Preis inkl. exkl.
Spiegelglas Schwarz 2402500003 2200.- 2035.15
Spiegelglas Platinum 2402500004 2250.- 2081.41
vRB 10.81 10.-

CombiMiwell V4000 45

​

Anwendungen

Ausstattungen
	– Vollfarbiges Grafikdisplay
	– Touchscreen mit CircleSlider
	– Türanschlag: unten
	– Nennleistung Mikrowelle: 900 W
	– Nennleistung Grill: 1100 W

Geräteinformationen
Masse (H x B × T)	 378 x 597 x 492 mm
Anschluss	 230 V~	 2700 W	 16 A
​

Ausführung Artikelnummer Preis inkl. exkl.
Spiegelglas Schwarz 2402100000 1890.- 1748.38
Spiegelglas Platinum 2402100001 1940.- 1794.63
vRB 10.81 10.-

CombiMiwell V2000 38

Bei Austausch/Ersatz einer Miwell-Combi HSL  
Absicherung 10 A/16 A beachten!
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Euro 60 cm

Anwendungen

Ausstattungen
	– Digitalanzeige
	– Sensortasten und Einfach-Slider
	– Türanschlag: unten
	– Nennleistung Mikrowelle: 900 W

Geräteinformationen
Masse (H x B × T)	 378 x 597 x 457 mm
Anschluss	 230 V~	 1450 W	 10 A
​

Ausführung Artikelnummer Preis inkl. exkl.
Glas Nero 2401900000 1020.- 943.57
Glas Weiss 2401900001 1020.- 943.57
vRB 8.12 7.51

Miwell V600 38

​
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Euro 60 cmGerätemass-Skizzen – Mikrowellen, 
Excellence Line und Advanced Line 60

CombiMiwell 
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V2000 38

2402100000
2402100001

37
8

28
1

80

597

263
492

Miwell  
V600 38

2401900000
2401900001

37
8

28
1

80

597

263 457

Detaillierte Planungsinformationen  
sind auf unserer Website zu finden.
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SMS 55 cm
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Katalogseite 140  140

Ausführungen
Spiegelglas Schwarz | Spiegelglas Platinum | 
Glas Nero | Glas Weiss ● | ● | ○ | ○ ○ | ○ | ● | ●

Beleuchtung LED ● ●
Garraumvolumen (l) 34 34
Nennleistung Mikrowelle (W) 900 900
Mikrowellenstufen 17 9
Nennleistung Grill (W) 1100 0
Drehteller Grösse (cm) 34.5 34.5
Drehteller Material Glas Glas

Anwendungen
EasyCook ● ○
V-ZUG-Home ● ○
Heissluft ○ ○
PizzaPlus | PizzaPlus mit Mikrowelle ○ | ○ ○ | ○
Grill ○ ○
Grill-Heissluft mit Mikrowelle ● ○
Grill mit Umluft | Grill mit Mikrowelle | Grill-Umluft mit Mikrowelle ○ | ○ | ○ ○ | ○ | ○
Favoriten ● ○
Eigene Rezepte ○ ○
Auftauen ● ●
Aufwärmen / Erhitzen ● ○
Wellness ● ○

Bedienung und Anzeige
Touchscreen mit CircleSlider | Sensortasten und Einfach-Slider ● | ○ ○ | ●
Vollfarbiges Grafikdisplay | Digitalanzeige ● | ○ ○ | ●
Tageszeitanzeige | Timerfunktion ● | ● ○ | ●
Kindersicherung ● ●
Herkunftsland CN CN
● vorhanden | ○ nicht vorhanden

Produktvergleich – Mikrowellen, 
Excellence Line und Advanced Line 55
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Anwendungen

Ausstattungen
	– Vollfarbiges Grafikdisplay
	– Touchscreen mit CircleSlider
	– Türanschlag: unten
	– Nennleistung Mikrowelle: 900 W
	– Nennleistung Grill: 1100 W

Geräteinformationen
Masse (H x B × T)	 378 x 548 x 492 mm
Anschluss	 230 V~	 2700 W	 16 A
​

Ausführung Artikelnummer Preis inkl. exkl.
Spiegelglas Schwarz 2402200000 1890.- 1748.38
Spiegelglas Platinum 2402200001 1940.- 1794.63
vRB 10.81 10.-

CombiMiwell V2000 38C

Bei Austausch/Ersatz einer Miwell-Combi HSL  
Absicherung 10 A/16 A beachten!

Anwendungen

Ausstattungen
	– Digitalanzeige
	– Sensortasten und Einfach-Slider
	– Türanschlag: unten
	– Nennleistung Mikrowelle: 900 W

Geräteinformationen
Masse (H x B × T)	 378 x 548 x 457 mm
Anschluss	 230 V~	 1450 W	 10 A
​

Ausführung Artikelnummer Preis inkl. exkl.
Glas Nero 2402000000 1020.- 943.57
Glas Weiss 2402000001 1020.- 943.57
vRB 8.12 7.51

Miwell V600 38C

​
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SMS 55 cmGerätemass-Skizzen – Mikrowellen, 
Excellence Line und Advanced Line 55

CombiMiwell 
V2000 38C

2402200000
2402200001
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Miwell  
V600 38C

2402000000
2402000001
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1
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457

Detaillierte Planungsinformationen  
sind auf unserer Website zu finden.
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Beschreibung Art.-Nr.
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Tellerabdeckhaube 1134632 14.- 12.95 ■ (1) ■ (1) ■ (1)

Winkelset, Einbau von 2 Geräten übereinander, Breite 55 oder 60 K50572 93.- 86.03 ● ● ●

Montageblech-Set 1158634 34.- 31.45 ●* ●*

Kuchenblech rund, mit TopClean Ø 24 cm K34527 47.- 43.48 ● ●

Kuchenblech rund, mit TopClean Ø 29 cm K34528 60.- 55.50 ● ●

Kuchenblech rund, mit TopClean Ø 31 cm K34529 65.- 60.13 ● ●

■ (Anzahl) im Lieferumfang enthalten   ● mit Gerät kompatibel   * nur bei Gerätebreite 55 cm

Zubehör – Mikrowellen,  
Excellence Line und Advanced Line 60 / 55

Weiteres Zubehör auf  
vzug.com/zubehoer

Euro 60 cm SMS 55 cm
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Kaffeevollautomaten

Unsere Kaffeevollautomaten beeindrucken Kaffee-Fans mit ihrem eleganten Design,  
dem hochwertigen Mahlwerk und einem optimalen Brühdruck.
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Das Geheimnis des guten Kaffees

​
​

Barista-Feeling
Von Ristretto, Espresso, Espresso macchiato, 
Doppio über Cappuccino, Flat White, Caffè latte, 
Latte macchiato bis hin zu Trends wie Long Coffee 
oder Americano bietet das CoffeeCenter V6000 45 
für jeden Geschmack den richtig aufgebrühten 
Kaffee. 

​
​

Frisch gemahlen
Der eingebaute Kaffeevollautomat mit 
hochwertiger Mühle verwandelt Kaffeebohnen 
auf Knopfdruck innert Sekunden in einen frischen, 
aromatischen Kaffee.

​
​

​
​

​
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Ristretto Flat WhiteEspresso  
macchiato

Personalisierter Kaffee, jederzeit

​
​

Einfaches und raffiniertes Design
Zeitloses Design, ein hochwertiges Mahlwerk und 
stets der perfekte Druck während des patentierten 
Brühvorgangs. Der Kaffeevollautomat von V-ZUG 
bietet einen unvergleichlich einfachen und 
kultivierten Kaffeegenuss. Als Einbaugerät fügt er 
sich nahtlos in jede Küche ein und spart zudem 
wertvolle Arbeitsfläche.

Jederzeit exzellenter Kaffee
Unser Kaffeeautomat wurde für anspruchsvolle 
Kaffee-Fans entwickelt. Bis zu sechs Benutzerprofile 
lassen sich speichern und per Knopfdruck 
abrufen. Flat White, Americano oder Doppio: 
Das Tassenvolumen und die Stärke zahlreicher 
Kaffeespezialitäten lassen sich personalisieren 
und als Favoriten abspeichern. Jedes Mal ein 
erlesener Kaffee. 

Perfekt aufgeschäumte Milch
Mit dem integrierten Milchaufschäumer lassen 
sich Cappuccino, Latte macchiato oder Caffè latte 
in Barista-Qualität zubereiten. Der doppelwandige 
Thermo-Milchbehälter hält die Milch im 
Kühlschrank oder ausserhalb des Kühlschranks 
während langer Zeit kühl. Für einen frischen, 
cremigen Milchschaum.

​
​

​
​

Das CoffeeCenter V6000 45 überzeugt mit einem professionellen Mahlwerk und 
berücksichtigt die Vorlieben jedes Hobby-Baristas.

Americano
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Euro 60 cm

Anwendungen

Ausstattungen
	– Zusätzliche Kaffeevariationen
	– Vollfarbiges Grafikdisplay
	– TouchControl
	– Benutzerprofile: 6
	– Teleskopschienen soft closing/ -opening
	– Einstellbare Mahlgradstufen: 13
	– Programmierbare Brühtemperatur
	– Integriertes Reinigungsprogramm
	– Automatisches Entkalkungsprogramm
	– Wasserbehälter: 2.3 l
	– Kapazität Bohnenbehälter: 350 g
	– Kapazität Tresterbehälter: 14
	– Höhenverstellbarer Kaffeeauslauf: 85-140 mm
	– LED-Beleuchtung
	– Wähltaste Pulver / Bohnen
	– Kostenlose Heimberatung

Geräteinformationen
Masse (H x B × T)	 454 x 596 x 480 mm
Anschluss	 220-240 V~	 1350 W	 10 A

Energie-
effizienz

64 kWh/a

Ausführung Artikelnummer Preis inkl. exkl.
Spiegelglas Schwarz 2500500001 3960.- 3663.27
Spiegelglas Platinum 2500500002 4010.- 3709.53
vRB 8.12 7.51

CoffeeCenter V6000 45

​

Kaffeevollautomaten – Excellence Line 60 
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Anwendungen

Ausstattungen
	– Klartext
	– TouchControl
	– Einstellbare Mahlgradstufen: 13
	– Programmierbare Brühtemperatur
	– Integriertes Reinigungsprogramm
	– Automatisches Entkalkungsprogramm
	– Wasserbehälter: 1.8 l
	– Kapazität Bohnenbehälter: 200 g
	– Kapazität Tresterbehälter: 14
	– Höhenverstellbarer Kaffeeauslauf: 80-110 mm
	– LED-Beleuchtung
	– Wähltaste Pulver / Bohnen

Geräteinformationen
Masse (H x B × T)	 378 x 596 x 412 mm
Anschluss	 220-240 V~	 1350 W	 10 A

Energie-
effizienz

63 kWh/a

Ausführung Artikelnummer Preis inkl. exkl.
Spiegelglas Schwarz 2500200002 3960.- 3663.27
vRB 8.12 7.51

Supremo HSL 60

​

Anwendungen

Ausstattungen
	– Klartext
	– TouchControl
	– Einstellbare Mahlgradstufen: 13
	– Programmierbare Brühtemperatur
	– Integriertes Reinigungsprogramm
	– Automatisches Entkalkungsprogramm
	– Wasserbehälter: 1.8 l
	– Kapazität Bohnenbehälter: 200 g
	– Kapazität Tresterbehälter: 14
	– Höhenverstellbarer Kaffeeauslauf: 80-110 mm
	– LED-Beleuchtung
	– Wähltaste Pulver / Bohnen

Geräteinformationen
Masse (H x B × T)	 378 x 548 x 412 mm
Anschluss	 220-240 V~	 1350 W	 10 A

Energie-
effizienz

63 kWh/a

Ausführung Artikelnummer Preis inkl. exkl.
Spiegelglas Schwarz 2500100002 3960.- 3663.27
vRB 8.12 7.51

Supremo HSL

​

Kaffeevollautomaten – Classic Line 60 / 55  
Für den Ersatzmarkt 

Euro 60 cm SMS 55 cm
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Gerätemass-Skizzen – Kaffeevollautomaten, 
Excellence Line und Classic Line 60 / 55

CoffeeCenter 
V6000 45

2500500001
2500500002 43645

4

500596

Supremo HSL 60

2500200002

412596

39537
8

Supremo HSL

2500100002

412

37
8

548

395

Detaillierte Planungsinformationen  
sind auf unserer Website zu finden.
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Beschreibung Art.-Nr.
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EcoDecalk Mini, Entkalker für Kaffeevollautomat, 2x 100 ml 1277083 23.- 21.28 ● ● ●

Wasserfilter für Kaffeevollautomat 1091437 22.- 20.35 ● ● ●

● mit Gerät kompatibel

Zubehör – Kaffeevollautomaten,  
Excellence Line und Classic Line 60 / 55

Weiteres Zubehör auf  
vzug.com/zubehoer

Euro 60 cm SMS 55 cm
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Kochfelder

Unsere Kochfelder vereinen innovative Technologien für kraftvolle Leistung mit Präzision 
und Leichtigkeit und zeichnen sich durch ihr schlichtes Design mit eleganten Linien aus.

Ko
ch

fe
ld

er
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Die Magie der Induktion

​
​

Professionelle Kochleistung für jeden Tag
Das Kochfeld-Sortiment von V-ZUG wird allen 
Wünschen und Anforderungen gerecht. Moderne 
Induktion oder konventionelle Strahlungshitze: 
Unsere Kochfelder sind mit leistungsstarker 
Technologie ausgestattet, lassen sich intuitiv 
bedienen und werden in puncto Leistung, 
Geschwindigkeit und Sicherheit beim Kochen 
hohen Standards gerecht.

Elegante Ästhetik, intelligentes Design
Die Geräte von V-ZUG sind auf das Wesentliche 
reduziert und orientieren sich an einer möglichst 
minimalistischen Designphilosophie. Sie fügen 
sich elegant in moderne, offene Küchen ein und 
sorgen für eine angenehme und weiträumige 
Atmosphäre.

Intuitives Benutzererlebnis
Von traditionellen Drehschaltern über 
elektronische Schieberegler bis zu modernsten 
Vollfarb-Touchdisplays: Das Kochfeld-Sortiment 
von V-ZUG umfasst eine breite Auswahl an 
Bedienelementen, die dafür sorgen, dass allen 
Benutzer:innen ein intuitives Kocherlebnis 
garantiert wird.

Vernetzt
GuidedCooking bietet zusammen mit darauf 
abgestimmtem Kochgeschirr von Kuhn Rikon 
neue Möglichkeiten in der Zubereitung der 
Speisen. In der V-ZUG GuidedCooking App 
lassen sich ganze Rezepte oder auch einzelne 
Zutaten mit Unterstützung zubereiten. Kochfelder 
und Dunstabzüge mit OptiLink kommunizieren 
miteinander – der Dunstabzug reguliert sich 
automatisch, abhängig vom Kochgeschehen.

​
​

​
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Schwarz PearlPlatinum

CookTop V6000 FullFlex:  
Flexibilität, Design und Bedienkomfort

​
​

Flexible Kochlösung für höchste Ansprüche
Das FullFlex Induktionskochfeld bietet maximale 
Flexibilität für moderne Küchenumgebungen. 
Ausgestattet mit bis zu 48 intelligenten Induktoren, 
erkennt es automatisch die Position und Grösse 
des Kochgeschirrs. Die gesamte Oberfläche 
ist frei nutzbar – ohne feste Kochzonen. Bis zu 
sechs Töpfe oder Pfannen können gleichzeitig 
platziert werden, wobei Leistung und Einstellungen 
automatisch angepasst werden. Dies ermöglicht 
ein effizientes und intuitives Kocherlebnis.

Designvielfalt für anspruchsvolle 
Raumkonzepte
Das CookTop V6000 FullFlex ist neu in den Farben 
Schwarz, Platinum und Pearl erhältlich. Diese 
drei hochwertigen Farbvarianten ermöglichen 
eine präzise Abstimmung auf unterschiedliche 
Raumgestaltungen und Designanforderungen. Die 
Auswahl unterstützt eine klare Formensprache und 
fügt sich nahtlos in exklusive Küchenumgebungen 
ein – ideal für Projekte mit höchsten ästhetischen 
Ansprüchen. Das FullFlex ist in den Breiten 90 cm 
und 70 cm erhältlich.

Optimierte Bedienoberfläche für präzise 
Steuerung
Das überarbeitete TouchDisplay bietet ein 
grosszügiges Layout mit intuitiver Bedienung. 
Alle Einstellungen lassen sich präzise und 
effizient vornehmen. Die überarbeitete Bedienung 
ermöglicht einen schnellen Zugriff auf die 
PowerPlus Funktion und vereinfacht die Bedienung 
im täglichen Gebrauch. Im Standby-Modus bleibt 
lediglich der Ein/Aus-Schalter, die dezenten 
Hilfslinien und das V-ZUG Logo sichtbar – für eine 
aufgeräumte, schlichte Ästhetik.

​
​

​
​

Das CookTop V6000 FullFlex vereint flexible Induktionstechnologie, vielfältige 
Designoptionen und eine intuitive Bedienoberfläche. Entwickelt für anspruchsvolle 
Küchenkonzepte.
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BlackDesign BlackDesignMatte

CookTop V2000:  
Klarheit im Design, barrierefrei in  
der Bedienung

​
​

Überarbeitetes Design: Minimalistisch und klar
Die schwarze Glaskeramikoberfläche aller 
CookTop V2000 ist neu in einem tiefen, echten 
Schwarzton erhältlich. Ausgewählte Modelle 
sind neu auch in BlackDesignMatte verfügbar. 
Ein solides Glasprofil ermöglicht eine bündige 
Installation mit der Arbeitsfläche ebenso wie eine 
aufgesetzte Montage. Die neue, dezent weisse 
LED-Slider-Bedienung unterstreicht die klare, 
minimalistische Ästhetik der Kochfelder.

Leistungsstark und effizient
Die moderne Induktionstechnologie überzeugt 
durch höchste Effizienz: Die Kochfelder reagieren 
besonders schnell und lassen sich präzise 
steuern. Energieverluste durch Überhitzung 
oder verzögerte Nachregelung werden dadurch 
wirkungsvoll vermieden.

Präzise Wärmeverteilung und barrierefreie 
Bedienung 
Die Induktionszonen erzeugen die Wärme genau 
dort, wo sie benötigt wird – im Topfboden. Alle 
CookTop V2000 Modelle sind in verschiedenen 
Breiten erhältlich und verfügen über die neue, 
intuitive Einfach-Slider-Bedienung mit weissen 
LEDs. Für eine noch einfachere, barrierefreie 
Bedienung können sich Benutzer:innen für die neu 
gestalteten Drehschalter entscheiden, die in den 
Farben Schwarz, Platinum und Pearl erhältlich sind. 
Der VisionAssist kann über das Menü aktiviert 
werden und unterstützt seheingeschränkte 
Menschen mithilfe akustischer Signale bei der 
Bedienung der Drehschalter. 

​
​

​
​

Mit optimierter Wärmeverteilung, barrierefreier Bedienung und einem überarbeiteten Design 
bietet das CookTop V2000 eine durchdachte Lösung für jede Küche.
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Ein Kochfeld für jeden Anspruch

​
​

Kochfelder mit Induktion
Hohe Leistung, reduzierter Energieaufwand: Die 
Induktionskochfelder minimieren das Risiko des 
Anbrennens. Im Vergleich zu strahlungsbeheizten 
Kochfeldern ist die Verbrennungsgefahr auf der 
Glaskeramik mit Induktion deutlich geringer. 
Bedient werden die Kochfelder über diskrete 
Touch-Slider oder über externe Bedienelemente.

​
​

Kochfelder mit Strahlungsheizkörper
CookTops mit Strahlungsheizkörper sind 
konventionelle Kochfelder, die den Topfboden 
mittels Heizspiralen erwärmen. Bedienen lassen 
sie sich komfortabel über die Bedienelemente auf 
dem Kochfeld, bei einer Kombination mit einem 
Einbauherd über externe Drehschalter oder mit 
externen Bedienelementen.

​
​

​
​

Ob moderne Induktion oder konventionell mit Strahlungsheizkörper:  
Unsere ästhetischen Kochfelder lassen sich intuitiv bedienen.
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Fixe Kochzochen ZoneFlex

MaxiFlex

Induktionstechnologie in vielen Varianten

​
​

Standardinduktion: fixe Kochzonen
Beim klassischen Kochfeld gibt die Induktionsspule 
die Position der Kochzone vor. Bis zu ihrem 
maximalen Durchmesser können sich die runden 
Kochzonen dem Topfdurchmesser anpassen. 

Manuelle Brückenfunktion: MaxiFlex
Etwas mehr Flexibilität bieten die 
Induktionskochfelder mit MaxiFlex. Die 
Kochzonen passen sich bis zu ihrer maximalen 
Grösse der Topfgrösse an. Jeweils zwei 
hintereinanderliegende Kochzonen lassen sich 
manuell zu einer Brücke verbinden, um auch 
grosse Pfannen und Bräter effektiv zu nutzen.

Flexibel und schnell: ZoneFlex
Die ZoneFlex-Induktionstechnologie erkennt 
Topfgrösse und -position automatisch und die 
einzelnen Kochzonenbereiche verbinden sich ohne 
manuelles Eingreifen. Dadurch lassen sich die 
Töpfe innerhalb einer Kochzone unterschiedlich 
positionieren.

Keine vorgegebenen Kochzonen: FullFlex
Position und Grösse des Kochgeschirrs werden 
automatisch erkannt. So können bis zu sechs 
Pfannen beliebig auf dem Kochfeld verteilt werden. 
Sie lassen sich verschieben, ohne dass die 
Einstellungen verloren gehen.

​
​

Von fixen Kochzonen über flexiblere Varianten bis zum Kochen ohne vorgegebene Zonen 
bietet unser Sortiment ausgeklügelte Kochfelder für jedes Bedürfnis.

FullFlex
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DualDesign, aufgesetzt Chromstahl-Rahmen

DualDesign, flächenbündig

Hochwertiges Design, einfach bedienbar

​
​

Designvarianten
Die Kochfelder sind in den Designvarianten 
DualDesign, Chromstahl-Rahmen oder teilweise 
mit Übermassrahmen erhältlich. DualDesign 
Kochfelder können flächenbündig oder aufgesetzt 
eingebaut werden. Die OptiGlass Beschichtung 
bietet im Vergleich zu herkömmlichen Ceran-
Oberflächen eine verbesserte Kratzbeständigkeit. 
Kochfelder mit der matten Oberfläche 
BlackDesignMatte lassen Fingerabdrücke nahezu 
verschwinden und reduzieren die Sichtbarkeit von 
Kratzern.

​
​

Die unterschiedlichen Design- und Farbvarianten ermöglichen eine nahtlose Integration 
ins Küchendesign. Die Steuerung erfolgt einfach und präzise über moderne Slider, 
Displays oder Drehschalter.

Übermassrahmen

Farb- und Oberflächenvarianten
Neben der klassischen Ausführung in schwarzem 
Glas sind ausgewählte Kochfelder auch in 
weiteren Farb- und Oberflächenvarianten 
erhältlich. Das CombiCookTop V2000 in 60 cm 
Breite sowie ausgewählte CookTop V2000 
Modelle sind neu zusätzlich in der matten 
Ausführung BlackDesignMatte verfügbar. Und 
das CookTop V6000 FullFlex wird neu in den 
hochwertigen Farbvarianten Schwarz, Platinum 
und Pearl angeboten.

​
​

​
​
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Drehschalter

Touch-Grafikdisplay

Multi-Slider-Bedienung

​

​
​

Präzise Bedienung
Bei Kochfeldern mit ZoneFlex basiert die 
Bedienung auf Multi-Slidern mit Lichtelementen, 
die nur im eingeschalteten Zustand aufleuchten. 
Dies gilt auch für die Einfach-Slider-Bedienung 
der neuen CookTop V2000 Modelle. Die FullFlex 
Kochfelder verfügen über ein 7-Zoll-Touch-
Grafikdisplay. Die übersichtliche Anzeige gibt 
Auskunft darüber, was beim Kochen gerade 
geschieht. Autarke Kochfelder werden direkt am 
Gerät mit Einfach- oder Multi-Slidern bedient. 
Auch externe Schaltkästen mit Drehschalter oder 
eine Steuerung vom Herd aus sind möglich.

​
​

Barrierefreie Bedienung
Der VisionAssist kann bei den CookTop V2000 
Induktion über das Menü aktiviert werden, wobei die 
Kochstufen bei Bedienung der Drehschalter über 
ein akustisches Signal kommuniziert werden. 
Entwickelt für eine barrierefreie Nutzung sowie mehr 
Unabhängigkeit und Komfort in der Küche.

​
​

​
​

​

Einfach-Slider-Bedienung

Vollfarbiges Touch-Grafikdisplay
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Ausführungen
DualDesign | 
Chromstahl-Rahmen | 
Übermassrahmen

● | ○ | ○ ● | ● | ○ ● | ○ | ○ ● | ● | ○ ● | ○ | ○ ● | ● | ○ ● | ○ | ○ ● | ● | ○ ● | ● | ○ ● | ○ | ○ ● | ● | ● ● | ● | ○ ● | ● | ○ ● | ○ | ○ ● | ○ | ○ ● | ○ | ○ ● | ○ | ○ ● | ● | ○

OptiGlass ○ ● ○ ● ● ○ ○ ● ○ ● ● ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○
Anzahl Kochzonen 6 5 4 4 4 4 5 4 4 4 4 4 4 2 2 2 2 2
Masse der Kochzone 1 (cm) 45 x 80* 18 x 22 18 18 17.8 x 22.5 16 45 x 58* 18 x 22 16 17.8 x 22.5 18 x 22 16 16 31 x 17.7 18 x 22 17 x 19 18 x 22 17 x 19
Masse der Kochzone 2 (cm) 18 x 22 21 21 17.8 x 22.5 20 18 x 22 20 17.8 x 22.5 18 x 22 20 20 31 x 17.7 18 x 22 17 x 19 18 x 22 17 x 19
Masse der Kochzone 3 (cm) 28 21 21 17.8 x 22.5 18 x 19 18 x 22 18 x 19 17.8 x 22.5 18 x 22 18 x 19 20 18 x 19 18 x 19
Masse der Kochzone 4 (cm) 18 x 22 18 18 17.8 x 22.5 18 x 19 18 x 22 18 x 19 17.8 x 22.5 18 x 22 18 x 19 16 18 x 19 18 x 19
Masse der Kochzone 5 (cm) 18 x 22

Anwendungen
PowerPlus ● ● ● ● ● ● ● ● ● ● ● ● ● ○ ● ● ● ●
Automatische Topfbodenerkennung ● ● ○ ● ● ● ● ● ● ● ● ● ● ○ ○ ● ○ ●
Brückenfunktion ○ ● ○ ○ ● ● ○ ● ● ○ ● ● ○ ● ● ● ● ●
Automatische Brückenfunktion ● ○ ○ ● ● ○ ● ○ ○ ● ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○
Flexible Kochfläche ● ○ ○ ○ ○ ○ ● ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○
Memory Funktion ● ○ ○ ○ ● ○ ● ○ ○ ● ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○
V-ZUG-Home ● ○ ○ ○ ○ ○ ● ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○
OptiLink ○ ● ○ ● ● ● ○ ● ● ● ● ● ● ○ ○ ● ○ ●
GuidedCooking ○ ● ○ ● ○ ○ ○ ● ○ ○ ● ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○
Timerfunktion ● ● ● ● ● ● ● ● ● ● ● ● ● ● ● ● ● ●
Abschaltautomatik ● ● ● ● ● ● ● ● ● ● ● ● ● ● ● ● ● ●
Pausentaste ● ● ● ● ● ● ● ● ● ● ● ● ● ● ● ● ● ●
Ankochautomatik ○ ● ● ● ○ ○ ○ ● ○ ○ ● ○ ○ ○ ● ○ ● ○
Wischschutztaste ● ● ● ● ● ● ● ● ● ● ● ● ● ● ● ● ● ●
Wiederherstellfunktion ● ● ● ● ● ● ● ● ● ● ● ● ● ● ● ● ● ●
Simmerfunktion ● ● ● ● ● ○ ● ● ○ ● ● ○ ○ ○ ● ○ ● ○
Warmhaltefunktion ● ● ● ● ● ● ● ● ● ● ● ● ● ○ ● ● ● ●
Schmelzfunktion ● ● ● ● ● ○ ● ● ○ ● ● ○ ○ ○ ● ○ ● ○
Kindersicherung ● ● ● ● ● ● ● ● ● ● ● ● ● ● ● ● ● ●

Bedienung und Anzeige
Einfach-Slider |  
MultiSlider / Direktwahl ● | ○ ○ | ● ○ | ● ○ | ● ○ | ● ● | ○ ● | ○ ○ | ● ● | ○ ○ | ● ○ | ● ● | ○ ● | ○ ○ | ● ○ | ● ● | ○ ○ | ● ● | ○

Externe Drehschalter optional 
anschliessbar ○ ○ ○ ○ ○ ● ○ ○ ● ○ ○ ● ● ○ ○ ● ○ ●

Vollfarbiges Grafikdisplay Touch | 
Digitalanzeige ● | ○ ○ | ● ○ | ● ○ | ● ○ | ● ○ | ● ● | ○ ○ | ● ○ | ● ○ | ● ○ | ● ○ | ● ○ | ● ○ | ● ○ | ● ○ | ● ○ | ● ○ | ●

Kostenlose Heimberatung ● ● ○ ○ ○ ○ ● ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○
Herkunftsland AT AT AT AT AT AT AT AT AT AT AT AT AT AT AT AT AT AT
● vorhanden | ○ nicht vorhanden | * Kochzone enthält ein Touch-Display

Produktvergleich – Kochfelder Induktion, Excellence Line
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Ausführungen
DualDesign | 
Chromstahl-Rahmen | 
Übermassrahmen

● | ○ | ○ ● | ● | ○ ● | ○ | ○ ● | ● | ○ ● | ○ | ○ ● | ● | ○ ● | ○ | ○ ● | ● | ○ ● | ● | ○ ● | ○ | ○ ● | ● | ● ● | ● | ○ ● | ● | ○ ● | ○ | ○ ● | ○ | ○ ● | ○ | ○ ● | ○ | ○ ● | ● | ○

OptiGlass ○ ● ○ ● ● ○ ○ ● ○ ● ● ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○
Anzahl Kochzonen 6 5 4 4 4 4 5 4 4 4 4 4 4 2 2 2 2 2
Masse der Kochzone 1 (cm) 45 x 80* 18 x 22 18 18 17.8 x 22.5 16 45 x 58* 18 x 22 16 17.8 x 22.5 18 x 22 16 16 31 x 17.7 18 x 22 17 x 19 18 x 22 17 x 19
Masse der Kochzone 2 (cm) 18 x 22 21 21 17.8 x 22.5 20 18 x 22 20 17.8 x 22.5 18 x 22 20 20 31 x 17.7 18 x 22 17 x 19 18 x 22 17 x 19
Masse der Kochzone 3 (cm) 28 21 21 17.8 x 22.5 18 x 19 18 x 22 18 x 19 17.8 x 22.5 18 x 22 18 x 19 20 18 x 19 18 x 19
Masse der Kochzone 4 (cm) 18 x 22 18 18 17.8 x 22.5 18 x 19 18 x 22 18 x 19 17.8 x 22.5 18 x 22 18 x 19 16 18 x 19 18 x 19
Masse der Kochzone 5 (cm) 18 x 22

Anwendungen
PowerPlus ● ● ● ● ● ● ● ● ● ● ● ● ● ○ ● ● ● ●
Automatische Topfbodenerkennung ● ● ○ ● ● ● ● ● ● ● ● ● ● ○ ○ ● ○ ●
Brückenfunktion ○ ● ○ ○ ● ● ○ ● ● ○ ● ● ○ ● ● ● ● ●
Automatische Brückenfunktion ● ○ ○ ● ● ○ ● ○ ○ ● ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○
Flexible Kochfläche ● ○ ○ ○ ○ ○ ● ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○
Memory Funktion ● ○ ○ ○ ● ○ ● ○ ○ ● ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○
V-ZUG-Home ● ○ ○ ○ ○ ○ ● ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○
OptiLink ○ ● ○ ● ● ● ○ ● ● ● ● ● ● ○ ○ ● ○ ●
GuidedCooking ○ ● ○ ● ○ ○ ○ ● ○ ○ ● ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○
Timerfunktion ● ● ● ● ● ● ● ● ● ● ● ● ● ● ● ● ● ●
Abschaltautomatik ● ● ● ● ● ● ● ● ● ● ● ● ● ● ● ● ● ●
Pausentaste ● ● ● ● ● ● ● ● ● ● ● ● ● ● ● ● ● ●
Ankochautomatik ○ ● ● ● ○ ○ ○ ● ○ ○ ● ○ ○ ○ ● ○ ● ○
Wischschutztaste ● ● ● ● ● ● ● ● ● ● ● ● ● ● ● ● ● ●
Wiederherstellfunktion ● ● ● ● ● ● ● ● ● ● ● ● ● ● ● ● ● ●
Simmerfunktion ● ● ● ● ● ○ ● ● ○ ● ● ○ ○ ○ ● ○ ● ○
Warmhaltefunktion ● ● ● ● ● ● ● ● ● ● ● ● ● ○ ● ● ● ●
Schmelzfunktion ● ● ● ● ● ○ ● ● ○ ● ● ○ ○ ○ ● ○ ● ○
Kindersicherung ● ● ● ● ● ● ● ● ● ● ● ● ● ● ● ● ● ●

Bedienung und Anzeige
Einfach-Slider |  
MultiSlider / Direktwahl ● | ○ ○ | ● ○ | ● ○ | ● ○ | ● ● | ○ ● | ○ ○ | ● ● | ○ ○ | ● ○ | ● ● | ○ ● | ○ ○ | ● ○ | ● ● | ○ ○ | ● ● | ○

Externe Drehschalter optional 
anschliessbar ○ ○ ○ ○ ○ ● ○ ○ ● ○ ○ ● ● ○ ○ ● ○ ●

Vollfarbiges Grafikdisplay Touch | 
Digitalanzeige ● | ○ ○ | ● ○ | ● ○ | ● ○ | ● ○ | ● ● | ○ ○ | ● ○ | ● ○ | ● ○ | ● ○ | ● ○ | ● ○ | ● ○ | ● ○ | ● ○ | ● ○ | ●

Kostenlose Heimberatung ● ● ○ ○ ○ ○ ● ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○
Herkunftsland AT AT AT AT AT AT AT AT AT AT AT AT AT AT AT AT AT AT
● vorhanden | ○ nicht vorhanden | * Kochzone enthält ein Touch-Display
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Ausstattungen
	– Kochzonenleistung bis zu: 11100 W
	– Flexible Kochfläche
	– Max. Anzahl Kochgeschirre: 6
	– Kochzonengrössen: 45 x 80 cm*
	– Topfbodenerkennung: ab 11 cm
	– 19 Leistungsstufen
	– Sicherheitspaket
	– Vollfarbiges Grafikdisplay Touch
	– Einfach-Slider
	– Kostenlose Heimberatung 

* Kochzone enthält ein Touch-Display

Geräteinformationen
Masse (B × T)	 897 x 501 mm/R2 
Anschluss	 380-415 V 3N~	 11100 W	 16 A
​

Ausführung Artikelnummer Preis inkl. exkl.
Breitennorm 90 cm, DualDesign
Schwarz 3113400006 5500.- 5087.88
Platinum 3113400007 5550.- 5134.14
Pearl 3113400008 5580.- 5161.89
vRB 10.81 10.-

Anwendungen

CookTop V6000 I906 FullFlex

Beim Kauf eines Induktionskochfeldes FullFlex 90 cm und  
70 cm erhalten Sie eine Premium-Teppan-Yaki-Platte zum 
Vorzugspreis von CHF 250.- statt 800.-  
(Bestellkarte liegt dem Kochfeld bei)

Ausstattungen
	– Kochzonenleistung bis zu: 11100 W
	– Flexible Kochfläche
	– Max. Anzahl Kochgeschirre: 6
	– Kochzonengrössen: 45 x 80 cm*
	– Topfbodenerkennung: ab 11 cm
	– 19 Leistungsstufen
	– Sicherheitspaket
	– Vollfarbiges Grafikdisplay Touch
	– Einfach-Slider
	– Kostenlose Heimberatung 

* Kochzone enthält ein Touch-Display

Geräteinformationen
Masse (B × T)	 897 x 501 mm/R2 
Anschluss	 380-415 V 3N~	 11100 W	 16 A
​

Ausführung Artikelnummer Preis inkl. exkl.
Breitennorm 90 cm, DualDesign
Schwarz 3113400002 5550.- 5134.14
Grau 3113400001 5550.- 5134.14
vRB 10.81 10.-

Anwendungen

CookTop V6000 I906 FullFlex

Beim Kauf eines Induktionskochfeldes FullFlex 90 cm und  
70 cm erhalten Sie eine Premium-Teppan-Yaki-Platte zum 
Vorzugspreis von CHF 250.- statt 800.-  
(Bestellkarte liegt dem Kochfeld bei)

Verfügbar bis 
Sommer 2026

Verfügbar ab 
Sommer 2026
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Wäschetrockner

Waschmaschinen

Koch-/Buntwäsche 20-95 °C
Gewünschte Temperatur je nach Textilart 
wählbar.

Sprint
Zusatzprogramm zur Verkürzung der 
Programmdauer.

Wolle
Schonende Behandlung von Wolle und 
empfindlichen Textilien.

Handwäsche
Sehr schonendes Waschen von Hand-
pflegetextilien.

WetClean
Grösstmögliche Textilschonung wasch-
barer Textilien.

Favoriten
Lieblingsprogramme einfach hinterlegen 
und schnell anwählen.

Textilprogramme
Programmauswahl für verschiedene 
Textilarten.

Verschmutzungsgrad/Milbenstopp
Auswahl von leicht verschmutzt bis 
Milbenstopp.

Schonend
Erhöhter Wasserstand, Reduktion von 
Waschbewegung und Schleuderzahl.

Vorwaschen
Zusatzfunktion für stark verschmutzte 
Wäsche.

Dampfglätten
Reduktion von Knitterbildung durch Dampf. 
Bügelfeucht bei Entnahme.

DampfglättenPlus
Verlängertes Dampfglätten – ideal für 
Leinenstoff.

Extraprogramme
Zusätzliche Auswahl von Programm-
optionen. 

Startaufschub
Automatischer verzögerter Programmstart 
bis zu 24h.

OptiTime
Intelligente, zeitausnutzende Start
aufschubfunktion.

AquaPlus
Reduktion möglicher Hautreizungen durch 
einstellbare Wasser-/Spülmenge.

Trübungssensor
Reduktion des Wasserverbrauchs durch 
Messung des Verschmutzungsgrads der 
Waschflotte.
Energiesparen
Programmzusatz für einen energieeffizien-
ten Betrieb.

EcoManagement
Statistik und Prognose über den  
Ressourcenverbrauch der Programme.

Trommelbeleuchtung
Farbechte Innenbeleuchtung der Trommel.

OptiDos
Automatische Dosierung von Flüssig-
waschmittel und/oder Weichspüler.

Gerätehygiene
Hinweis und Programm zur Reinigung des 
Geräts.

Imprägnieren
Extraprogramm zum schonenden 
Imprägnieren.

Bügelleicht
Zusatzfunktion reduziert Knitterbildung 
beim Waschen.

V-ZUG-Home
Gerät ist mit WLAN vernetzbar.

Stark trocken
Starkes Trocknen für dicke, mehrlagige 
Textilien.

Schranktrocken
Für gleichartige, schranktrockene Wäsche 
wie T-Shirts oder Unterwäsche.

Bügelfeucht
Für restfeuchte Wäsche zur Nachbehand-
lung mit dem Bügeleisen.

Mangelfeucht
Zur Nachbehandlung von Tischtüchern mit 
einer Wäschemangel.

Zeitprogramme
Wäsche wird entsprechend der gewählten 
Dauer getrocknet.

Favoriten
Lieblingsprogramme einfach hinterlegen 
und schnell anwählen.

Textilprogramme
Programmauswahl für verschiedene 
Textilarten.

Wolle
Schonende Behandlung von Wolle und 
empfindlichen Textilien.

Entknitterprogramm
Reduziert Knitter bei feuchten Textilien.

Startaufschub
Automatischer verzögerter Programmstart 
bis zu 24h.

ReversierenPlus
Gleichmässiges Trocknen und Reduzieren 
von Wäscheknäueln bei Bettwäsche.

Knitterschutz
Automatisches Reversieren nach Pro-
grammende zur Auflockerung.

Lüften
Zum Auffrischen oder Lüften trockener, 
wenig getragener Textilien.

Schonend
Zusatzfunktion zum Trocknen von Misch-
gewebe.

Extraschonend
Zusatzfunktion zum Trocknen von feinen 
Textilien bei reduzierter Temperatur.

SilentPlus
Für besonders leisen Betrieb.

Sprint
Zusatzprogramm zur Verkürzung der 
Programmdauer.

Energiesparen
Programmzusatz für einen energieeffizien-
ten Betrieb.

EcoManagement
Statistik und Prognose über den Ressour-
cenverbrauch der Programme.

Trommelbeleuchtung
Farbechte Innenbeleuchtung der Trommel.

Korbprogramm
Zum schonenden Trocknen von Stoffen und 
Turnschuhen im Korb.

Extraprogramme
Zusätzliche Auswahl von Programm-
optionen. 

Raumluft-Wäschetrocknung
Wäschetrocknung an der Leine oder 
Senkung der Luftfeuchtigkeit im Raum.

V-ZUG-Home
Gerät ist mit WLAN vernetzbar.
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Umweltgerechte Entsorgung für Haushalt-Grossgeräte und -Kleingeräte
Seit 2003 unterstützt die Schweizer Haushaltsgeräte-Branche eine umweltgerechte Altgeräte-Entsorgung, indem alle  
ausgelieferten Neugeräte mit dem vorgezogenen Recyclingbeitrag belastet werden. Die verantwortliche Stiftung SENS  
hat bei einigen Geräte-Gewichtsklassen diesen Beitrag mit Wirkung zum 01.01.2026 leicht angehoben.

Preisabbildung
Die angegebenen Preise sind unverbindliche Preisempfehlungen (UVP) in Schweizer Franken (CHF)  
inkl./exkl. Mehrwertsteuer (MWST) 8,1 % oder 2,6 %. Unsere Vertriebspartner sind in der Preisgestaltung frei.

Alle Preise verstehen sich exkl. des obligatorisch vorgezogenen Recyclingbeitrages (vRB).  
Die offiziellen vRB-Tarife finden Sie in der untenstehenden Tabelle.

Besuchen Sie das Businessportal – die Plattform für Profis
Unter der Webadresse vzug.com/b2b finden Sie alle relevanten Produktinformationen, 
Unterlagen und Anleitungen sowie einen integrierten Onlineshop.

Preise

A
B
C
D
E
F
G

V-ZUG AW6T-11043

2019/2014

37 kWh

43 L3:38

ABCD

71dB

100

8,0 kg

ABCDEFG

1205927-03

AA
B
C
D
E
F
G

V-ZUG

2019/2017

39 kWh

8,6 L13 x

6:10 ABCD

42dB

100

A
AS6T-41173

1228067-03

Energieeffizienz auf einen Blick 
Mithilfe der Etikette kann der 
Energieverbrauch direkt am Gerät 
abgelesen werden. 

Modell- und Preisänderungen sowie Druck- oder Schreibfehler bzw. Falschangaben sind vorbehalten. 
Abbildungen können von den Originalprodukten abweichen. Die V-ZUG AG übernimmt keinerlei Gewähr 
für Aktualität, Korrektheit oder Vollständigkeit der aufgeführten Informationen und die Haftung ist, soweit 
gesetzlich zulässig, wegbedungen.

Tarifgruppe Gewichtskategorie Gerätebereich vRB inkl. vRB exkl.

Haushaltsgrossgeräte (ohne Kühlen, Gefrieren und Geräte mit Wärmepumpe)

A ≥ 0,250 kg – 5 kg Kassiersysteme 0.74 0.68

B ≥ 5 – 15 kg Kochfelder, Dunstabzüge leicht, Teppan Yaki 3.36 3.11

C ≥ 15 – 25 kg Miwell, Wärmeschubladen, Dunstabzüge mittel, Kaffeevollautomaten 8.12 7.51

D ≥ 25 – 70 kg AdoraWaschen V2000/V4000, Herde, Backöfen, Steamer,  
Geschirrspüler, Dunstabzüge schwer, CombiMiwell, CombiCookTop 10.81 10.–

E ≥ 70 – 250 kg Waschmaschine V400, UnimaticWaschen,  
Dunstabzüge sehr schwer 20.02 18.52

Kühl- und Gefriergeräte, Geräte mit Wärmepumpe, Textilpflegesystem

F ≥ 25 – 100 kg Kühlschränke, WineCooler, AdoraWaschen V6000,  
Wäschetrockner, Geschirrspüler mit Wärmepumpe 28.11 26.–

Einbaurechauds, Schaltkästen und Kochplattensätze sind nicht gebührenpflichtig.
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ZUGORAMA Aarau
Buchserstrasse 11
5000 Aarau
Tel. 058 767 39 40
aarau@vzug.com

ZUGORAMA Bellinzona
Viale Portone 3
6500 Bellinzona
Tel. 058 767 38 20
bellinzona@vzug.com

ZUGORAMA Bern
Worbstrasse 87
3075 Rüfenacht/Bern
Tel. 058 767 38 90
bern@vzug.com 

ZUGORAMA Chur
Kasernenstrasse 90
7000 Chur
Tel. 058 767 38 50
chur@vzug.com

ZUGORAMA Crissier
Chemin des Lentillières 24
1023 Crissier
Tel. 058 767 38 60
crissier@vzug.com

ZUGORAMA St. Gallen
Breitfeldstrasse 8
9015 St. Gallen-Winkeln
Tel. 058 767 39 10
st.gallen@vzug.com

ZUGORAMA Valais
Route de Grône 78
3966 Réchy
Tel. 058 767 39 70
valais@vzug.com

ZUGORAMA Zug
Baarerstrasse 124
6302 Zug
Tel. 058 767 67 65
zug@vzug.com

V-ZUG Studio Zürich
Uraniastrasse 40
8001 Zürich
Tel. 058 767 39 20
zuerich@vzug.com

Kontakte in Zug
Wir freuen uns auf Ihre Kontaktaufnahme.

V-ZUG AG
Industriestrasse 66
6302 Zug
Tel. 058 767 67 67
info@vzug.com 

Verkauf
Tel. 058 767 80 01
kundenbestellung@vzug.com

Ausstellungs- und  Beratungs center
Um Sie optimal beraten zu können, bitten wir um eine  Terminvereinbarung.
Die Öffnungszeiten finden Sie unter vzug.com/zugorama

Service
Tel.  0800 850 850 (kostenlos)
info@vzug.com
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